Mini Air Fryer s s

ltem codes: L803 / 605560 WAL ¢

Instructions for Use WERWEE Copper

Please read this user manual carefully and keep it safe for future reference. 7ng—

ENGLISH INSTRUCTIONS

Power Details Dimensions
220-240V AC e 268*210*281mm
1000W e  Capacity: 2L

e Mechanical Temperature Control
e  Mechanical Timer
e Auto shut off

50Hz-60Hz

CAUTION! THIS ELECTRICAL APPLIANCE’S
EXTERNAL SURFACES WILL GET HOT IN NORMAL
Caution USE.

Hot surface ALLOW TO COOL BEFORE TOUCHING THE
EXTERNAL SURFACES.

Please read this instruction manual thoroughly before starting and ensure you are
familiar with the operation of your new Mini Air Fryer here.



WARNINGS AND SAFETY INSTRUCTIONS:

WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD ALWAYS
BE FOLLOWED:

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE.

FOR DOMESTIC INDOOR USE ONLY.

EXTREME CAUTION MUST BE USED WHEN MOVING AIR FRYER CONTAINING
HOT OIL OR OTHER HOT LIQUIDS. USE EXTREME CAUTION WHEN REMOVING
DRAWER WITH FOOD AND DISPOSING HOT GREASE.

BE SURE THE HANDLE OF THE FOOD DRAWER IS PROPERLY ASSEMBLED TO THE
DRIP PAN AND LOCKED IN PLACE.

CAUTION: TO REDUCE THE RISK OF ELECTRICAL SHOCK, COOK ONLY IN THE
REMOVABLE FOOD DRAWER

BEFORE USE, CHECK THOROUGHLY FOR ANY DEFECTS AND DO NOT USE IF
DEFECTS ARE FOUND. TAKE CARE NOT TO DROP THE APPLIANCE AS HEAVY
IMPACTS MAY CAUSE INTERNAL DAMAGE.

BEFORE CONNECTING THE APPLIANCE, CHECK IF THE VOLTAGE INDICATED ON
THE BOTTOM OF THE APPLIANCE IS IN ACCORDANCE WITH THE MAINS
VOLTAGE IN YOUR HOME.

BEFORE EACH USE, CHECK THE APPLIANCE AND POWER CABLE AND PLUG
CAREFULLY FOR DAMAGE.

DO NOT USE IF ANY DEFECTS ARE FOUND.

WE RECOMMEND THAT THE POWER CABLE IS NOT KINKED OR STORED IN A
TWISTED MANNER, AND THAT YOU REGULARLY CHECK ITS CONDITION.

THIS APPLIANCE CAN BE USED BY CHILDREN AGED FROM 8 YEARS AND ABOVE,
AND PERSONS WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY OR MENTAL CAPABILITIES
OR LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE IF THEY HAVE BEEN GIVEN
SUPERVISION OR INSTRUCTION CONCERNING USE OF THE APPLIANCE IN A SAFE
WAY AND UNDERSTAND THE HAZARDS INVOLVED.

CHILDREN SHALL NOT PLAY WITH THE APPLIANCE. CLEANING AND USER
MAINTENANCE SHALL NOT BE MADE BY CHILDREN WITHOUT SUPERVISION.
CHILDREN OF LESS THAN 3 YEARS SHOULD BE KEPT AWAY UNLESS
CONTINUOUSLY SUPERVISED.

SOME PARTS OF THIS PRODUCT CAN BECOME VERY HOT AND CAUSE BURNS.
PARTICULAR ATTENTION HAS TO BE GIVEN WHERE CHILDREN AND VULNERABLE
PEOPLE ARE PRESENT.

THE USE OF ANY ACCESSORY OR ATTACHMENTS NOT SUPPLIED BY COOPERS OF
STORTFORD MAY CAUSE INJURIES AND INVALIDATE ANY WARRANTY YOU MAY
HAVE.

DO NOT LET THE POWER CABLE HANG OVER THE EDGE OF A TABLE OR
COUNTER, OR TOUCH HOT SURFACES.

DO NOT PLACE ON OR NEAR HEAT SOURCES.



e USE ON A LEVEL, STABLE SURFACE.
e DO NOT COVER THE ITEM IN ANY WAY WHEN IN USE AS THIS MAY CAUSE

OVERHEATING.
DO NOT USE THIS APPLIANCE FOR ANY OTHER USE THAN THE INTENDED USE IT
IS DESIGNED FOR.

ITEMS ON THE WORK SURFACE OR WORKSTATION, OR SUFFICIENT DISTANCE
BETWEEN THE APPLIANCE AND THE CONFINES OF THE AREA IN WHICH IT IS
SITUATED. WE RECOMMEND A MINIMUM CLEARANCE AROUND ALL
SIDES/FACES OF AT LEAST 10CM.

e DO NOT PLACE UNDER OR WITHIN 1M OF FLAMMABLE MATERIALS SUCH AS

CURTAINS, DRAPERIES, SHELVES, LOOSE WALLPAPER, FURNITURE, CUSHIONS,
ETC.

ACCESSORIES WHERE APPLICABLE.

e DO NOT PLACE THIS ITEM IMMEDIATELY BELOW A SOCKET-OUTLET.
e TO PROTECT AGAINST ELECTRIC SHOCK, DO NOT IMMERSE POWER CABLE,

PLUG OR APPLIANCE, IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

e UNPLUG FROM OUTLET WHEN NOT IN USE AND BEFORE CLEANING.
e DO NOT LEAVE UNATTENDED WHEN POWERED ON.
THE USE OF OVEN GLOVES IS RECOMMENDED WHEN HANDLING HOT FOOD OR

HOT APPLIANCES.

e ALLOW TO COOL BEFORE CARRYING OR PLACING IN STORAGE.
e ANY REPAIRS MUST BE CONDUCTED BY A QUALIFIED ELECTRICIAN OR

ELECTRICAL SERVICE AGENT.

POWER CORD INSTRUCTIONS

1.

A short power-supply cord is provided to reduce the hazard resulting from
entanglement or tripping over a long cord.

An extension cord is not recommended for use with this product. Always plug
directly into a wall socket.

The electrical rating of the extension cord must be the same or more than the
wattage of the appliance (the wattage is shown on the rating label located on the
underside or back of the appliance).

Avoid pulling or straining the power cord at outlet or appliance connections.

ENSURE THERE IS SUFFICIENT DISTANCE BETWEEN THIS APPLIANCE AND OTHER

ALLOW THE ITEM TO COOL THOROUGHLY BEFORE PUTTING ON OR TAKING OFF



ADDITIONAL SAFETY TIPS

A\

During op

IMPORTANT: During the first few minutes of initial use, you may
notice smoke and/or a slight odour. This is normal and should

quickly dissipate.

It will not recur after appliance has been used a few times.

eration, hot steam is released from the air vent. Keep hands and face away
from the air vent. Be careful when removing food drawer once the cooking cycle has

completed.

Never fill the ingredients in the food drawer beyond MAX fill line.

PLASTICIZER WARNING

A\

CAUTION: To prevent plasticizers from migrating to the finish of the
countertop, tabletop or other surfaces, place NON-PLASTIC coasters
or placemats between the appliance and the finish of the counter

top or table top.

Failure to do so may cause the finish to darken; permanent
blemishes may occur, or stains can appear.

BEFORE YOUR FIRST USE

Carefully unpack your air fryer and
remove all packaging materials. Pull food
drawer out of the air fryer using the
handle. Remove the cooking rack by lifting
up the centre tab.

Refer to Fig. 1.

Wash food drawer and rack in warm
soapy water with a clean, soft sponge or
cloth. Rinse and dry thoroughly before
using the air fryer.

Wipe inside and outside of the air fryer
with a damp cloth.




USING YOUR AIR FRYER

e Place your air fryer on a clean, flat, heat-resistant surface such as table or
countertop. Ensure that if you place the air fryer on a delicate surface, basic
precautions should be taken.

e  Material placed beneath the air fryer must be made of a heat-resistant,
protective surface to prevent heat transfer or melting. Do not place the air fryer
against a wall or against other appliances. Leave at least 10 cm (4 in) of space on
the back, sides, and above the air fryer.

e Do not cover the air vent located at the back of the air fryer. This appliance
requires 1000 Watts and should be the only appliance operating on the circuit.

e Asthis air fryer functions with hot air, the food drawer does not need to be
filled with oil.

EXTREME CAUTION MUST BE USED WHEN MOVING AIR FRYER CONTAINING HOT OIL OR
OTHER HOT LIQUIDS. USE EXTREME CAUTION WHEN REMOVING DRAWER WITH FOOD
AND DISPOSING HOT GREASE.

BE SURE THE HANDLE OF THE FOOD DRAWER IS PROPERLY ASSEMBLED TO THE DRIP
PAN AND LOCKED IN PLACE.

CAUTION: TO REDUCE THE RISK OF ELECTRICAL SHOCK, COOK ONLY IN THE REMOVABLE
FOOD DRAWER

Getting to know your air fryer.

Temperature control
knob

| Airvents Food
drawer

Cool Touch
Food Drawer Handle

Removable
Cooking Rack



HELPFUL HINTS BEFORE AIR FRYING

To ensure optimal cooking performance, always preheat your air fryer. Refer to
preheating instructions.

French fries and other small ingredients usually require a slightly shorter
cooking time than larger ingredients, such as chicken fingers. Larger ingredients
only require a slightly longer cooking time.

Remove the food drawer halfway through the cooking cycle and shake smaller
ingredients to prevent uneven air frying. This optimizes cooking performance.
See guide for cooking suggestions.

If food is difficult to shake, use a pair of heat-safe nylon or silicone tongs to stir
food instead of shaking.

To safely remove large or fragile foods, lift the food out of the food drawer
using a pair of heat-safe nylon or silicone tongs.

Avoid air frying extremely greasy foods in the air fryer.

Excess oil and liquids from your air-fried foods will collect below the removable
cooking rack.

When the timer shuts off and your cooking cycle ends, the air fryer is
immediately ready for another cooking cycle.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in your air fryer.
Use your air fryer to reheat food. Set timer to 10 min and cook at 150°C (300°F).
It is recommended to defrost some frozen foods prior to cooking to shorten the
cooking time.

HELPFUL HINTS FOR MAKING FRIES

When air frying fresh potatoes, rinse and dry the potatoes thoroughly to remove excess
moisture and starch. Add a light coat of oil to fresh potatoes for a crispy result. The
perfect quantity of fries is 0.45 kg (1 Ib) or less.

Remember to shake and/or stir smaller ingredients halfway through the cooking cycle to
optimize the cooking performance and for even frying. Resume air frying until fries reach
your desired crispiness.

HELPFUL HINTS FOR BAKING

Pre-made dough requires a shorter cooking time than homemade dough.

For baking, small silicone baking cups are recommended for the best results.
Place small baking tins, small silicone baking cups or a small oven dish in your air
fryer when preparing cakes, quiche, fragile foods, or foods with liquid centres.

If baking ingredients that contain rising agents, the baking tin should not be
filled to more than 2/3.



HELPFUL HINTS FOR MEATS AND POULTRY

When cooking large pieces of meat or poultry with excess fats and oil that collect in the
bottom of the food drawer, use a pair of heat-safe nylon or silicone tongs to remove the
piece of meat or poultry from the food drawer.

Avoid flipping the food drawer over, as this will cause fats and oil residue to leak onto
your serving plate or countertop.

CAUTION: Escaping steam can burn; take precautions to avoid
& contact with steam during use.

1. Turn the temperature control setting to “0”C and the timer
to the “0” position. Plug the unit into a working 220-240V
50-60Hz only outlet. Ensure the food drawer and cooking
rack are properly seated in the air fryer.

2. If you are preheating your air fryer, turn temperature dial
to 200° C and set the timer for 5-10 mins. Once cycle is
complete, your air fryer will be preheated.

3. Carefully pull the food drawer out of the air fryer using the
handle.

WARNING: If you have preheated your air fryer, use an oven mitt
& and do not touch the food drawer or rack as they will be hot.

If you set down the food drawer, ensure that you place it down on a
flat, clean, heat-protective surface.

4. Place the food into the food drawer and ensure the drawer
is not overfilled. Only fill the food drawer up to the MAX fill
indicator line. Filling past the MAX fill line will not allow the
food drawer to fit properly inside the air fryer and food will
not cook evenly.

5. Adjust your variable temperature control dial to your
desired cooking temperature.

6. Turn the timer dial to your desired cooking time. Once time
is selected, the heating will begin and the power light will
illuminate.

NOTE: The power-on indicator light may flash on and off. This is simply the air fryer
heater turning on and off to maintain the selected cooking temperature.



1. The timer bell will sound when the air frying cycle is
complete. The air fryer will shut down at this point and will
not continue to heat your food. You can also manually
switch off the air fryer by turning the timer dial to “0”.

2. Carefully pull out the food drawer and check to see if your
food is prepared to your desired taste. If food requires
more time, shake food if required, place drawer back into
the air fryer and set the time for a few extra minutes.

CAUTION: Extreme caution must be used not to touch the food
drawer and removable rack as they will be hot when the air fryer is
used.

3.  Once air frying is complete, carefully pull out the food
drawer by its handle, and remove any larger foods, such as
chicken or meat, that will require the use of heat safe nylon
or silicone tongs.

For smaller foods, such as fries, vegetables or foods with excess oil,
simply use the food drawer and carefully pour out your food
contents onto a serving dish.

CAUTION: Never place the hot food drawer and cooking rack directly
on a tabletop or countertop to avoid surface damage. It is
recommended to use a heat-resistant trivet or cutting board. Food,
food drawer and cooking rack will be very hot.

Do not attempt to remove food from drawer without using oven
mitts and/or a pair of heat-safe nylon or silicone tongs.

4. Unplug unit and allow to cool before cleaning and storing.



Settings

The table below will assist you in selecting the basic setting for some of your favourite
foods.

NOTE: The settings are general indications only. As foods differ in origin, size, shape and
brand, we cannot guarantee the best settings for your foods.

As convection air technology reheats the air inside the air fryer instantly, pulling the
food drawer out of the air fryer briefly during hot air frying barely disturbs the process.

NOTE: If Air Fryer has not been pre-heated, add 3 minutes to the cooking time when you
start frying while the air fryer is still cold.

SETTING EXAMPLES:

DO NOT LEAVE UNATTENDED WHEN COOKING. ALWAYS SWITCH OFF WHEN FINISHED
COOKING. ALLOW TO COOL BEFORE CLEANING AFTER EACH USE.

Min-max Time Temp. Shake Extra information
Amount (g) (F/C)

Potato & Fries

Thin frozen 200-300 18-20 400/200 | Shake

fries

Thick frozen 200-300 20-25 400/200 | Shake

fries

Potato 300 20-25 400/200 | Shake

gratin

Meat & Poultry

Steak 100-300 10-15 350/180 | turn
Lamb chops 100-300 10-15 350/180 | turn
Hamburger 100-300 10-15 350/180 | turn
Drumsticks 100-300 25-30 350/180 | turn
Chicken 100-300 15-20 350/180 | turn

breast




Min-max Time Temp. Shake Extra information
Amount (g) (F/C)

FROZEN Snack:

Spring rolls 100-250 8-10 400/200 | Shake For the
cooking times,

Chicken 100-300 6-10 400/200 | Shake refer to the

nuggets instructions
on the packaging

Fish fingers 100-250 6-10 400/200 | turn of the snack.
Time compared

Bread 100-250 8-10 350/180 | turn to oven should

crumbed be halved.

cheese

snacks

Sausage roll 100-300 13-15 400/200

Stuffed 100-250 10 325/160

vegetables

Baking

Cake 250 20-25 325/160 Use baking tin

Quiche 300 20-22 350/180 Use baking
tin/oven dish

Muffins 250 15-18 400/200 Use baking
tin/silicone
baking cups

Sweet 250 20 350/180 Use baking

snacks tin/oven dish




Cleaning your Air Fryer

Other than the care and cleaning procedures mentioned in this manual, no other
servicing or maintenance of this unit is necessary. Clean your air fryer after each use.

PLUG WIRING (UK & IRELAND)

This appliance is fitted with a moulded BS 1363 13-amp plug. This is fitted with a
13amp fuse.

If you have to replace the fuse, only those that are ASTA or BSI approved to
BS1362 should be used.

If there is a fuse cover fitted, this cover must be re-fitted after changing the
fuse. If the fuse cover is lost or damaged the plug must not be used. Spare fuse
holders and fuses are available from electrical outlets.

If the socket outlets in your home or office are not suitable for this product’s
plug, the plug must be removed and disposed of safely. Attempts to insert the
plug into the wrong socket is likely to cause electric hazard.

CARE AND CLEANING INSTRUCTIONS

Always switch off and unplug before cleaning.

Do NOT immerse in water. Risk of electric shock.

Do NOT use abrasive cleaners or sharp utensils to clean this appliance.
Wipe surfaces with a soft dry cloth.

Allow to dry thoroughly before further use.

Store the appliance in a cool, dry place.

least 30 minutes before cleaning. Remove the food drawer and

2 CAUTION: Unplug the air fryer and ensure the unit has cooled for at

cooking rack from the air fryer to allow the unit to cool more
quickly. To protect against electric shock, do not immerse cord, plug
or unit in water or other liquid.

TO CLEAN THE FOOD DRAWER AND COOKING RACK:

Wash food drawer and removable rack with warm soapy water using a clean, soft
sponge or cloth. Never use metal utensils, or harsh or abrasive cleansers, as these may
damage the non-stick coating. Rinse and dry thoroughly before using the air fryer again.

NOTE: If food is stuck to the food drawer or cooking rack, fill the food drawer with hot
water and some washing up liquid. Allow to soak for 10 minutes.



TO CLEAN AIR FRYER:

Wipe the inside and outside housing with a damp cloth. Remove any remaining residue
with a degreasing liquid.

Store the air fryer once it is unplugged and all of its parts are clean and dry.

DISPOSAL

Coopers of Stortford use recyclable or recycled packaging where possible.
Please dispose of all packaging, paper, cartons, plastics, packaging in accordance
with your local recycling regulations.

At the end of the product’s lifespan please check with your local @

council authorised household waste recycling centre for disposal. %
Plastics, plastic packaging — this is made from the following
recyclable plastic.

Code & Symbol A A A A
AR RN EARN SRR A
PETE LDPE PP PS
Type of Plastic Polyethylene Terephthalate, Low Density
Polyethylene, Polypropylene, Polystyrene.




GERMAN INSTRUCTIONS

Leistung Details Abmessungen
220-240V AC e 268*210*281mm
1000W e  Fassungsvermdgen: 2L

e Mechanische Temperaturkontrolle
e Mechanische Zeitschaltuhr
e  Automatische Abschaltung

50Hz-60Hz

VORSICHT! DIE AUSSENFLACHEN DIESES
ELEKTROGERATS WERDEN BEI NORMALEM
Caution GEBRAUCH HEISS.

Hot surface ABKUHLEN LASSEN, BEVOR SIE DIE
AUSSENFLACHEN BERUHREN.

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme griindlich durch und
machen Sie sich mit der Bedienung Ihrer neuen Mini-Luftfritteuse vertraut.



WARN- UND SICHERHEITSHINWEISE:

BEI DER VERWENDUNG VON ELEKTROGERATEN SOLLTEN IMMER GRUNDLEGENDE
SICHERHEITSVORKEHRUNGEN GETROFFEN WERDEN:

LESEN SIE VOR DEM GEBRAUCH ALLE ANWEISUNGEN.

NUR FUR DEN HAUSLICHEN GEBRAUCH IN INNENRAUMEN.

AUSSERSTE VORSICHT IST GEBOTEN, WENN DIE FRITTEUSE MIT HEISSEM OL ODER
ANDEREN HEISSEN FLUSSIGKEITEN BEWEGT WIRD. SEIEN SIE AUSSERST
VORSICHTIG, WENN SIE DIE SCHUBLADE MIT DEN LEBENSMITTELN
HERAUSNEHMEN UND DAS HEISSE FETT ENTSORGEN.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DER GRIFF DER SPEISESCHUBLADE
ORDNUNGSGEMASS AN DER AUFFANGSCHALE MONTIERT UND EINGERASTET IST.
ACHTUNG: UM DAS RISIKO EINES STROMSCHLAGS ZU VERRINGERN, KOCHEN SIE
NUR IN DER HERAUSNEHMBAREN LEBENSMITTELSCHUBLADE

UBERPRUFEN SIE DAS GERAT VOR DER VERWENDUNG GRUNDLICH AUF
EVENTUELLE MANGEL UND VERWENDEN SIE ES NICHT, WENN SIE MANGEL
FESTSTELLEN. ACHTEN SIE DARAUF, DAS GERAT NICHT FALLEN ZU LASSEN, DA
SCHWERE STOSSE INNERE SCHADEN VERURSACHEN KONNEN.

PRUFEN SIE VOR DEM ANSCHLIESSEN DES GERATS, OB DIE AUF DER UNTERSEITE
DES GERATS ANGEGEBENE SPANNUNG MIT DER NETZSPANNUNG IN IHREM HAUS
UBEREINSTIMMT.

UBERPRUFEN SIE DAS GERAT, DAS NETZKABEL UND DEN STECKER VOR JEDEM
GEBRAUCH SORGFALTIG AUF BESCHADIGUNGEN.

NICHT VERWENDEN, WENN IRGENDWELCHE MANGEL FESTGESTELLT WERDEN.
WIR EMPFEHLEN, DAS NETZKABEL NICHT ZU KNICKEN ODER VERDREHT ZU LAGERN
UND SEINEN ZUSTAND REGELMASSIG ZU UBERPRUFEN.

DIESES GERAT KANN VON KINDERN AB 8 JAHREN UND PERSONEN MIT
EINGESCHRANKTEN KORPERLICHEN, SENSORISCHEN ODER GEISTIGEN FAHIGKEITEN
ODER MANGELNDER ERFAHRUNG UND KENNTNIS BENUTZT WERDEN WENN SIE
BEAUFSICHTIGT ODER IN DEN SICHEREN GEBRAUCH DES GERATS EINGEWIESEN
WURDEN UND DIE DAMIT VERBUNDENEN GEFAHREN VERSTEHEN.

KINDER DURFEN NICHT MIT DEM GERAT SPIELEN. DIE REINIGUNG UND WARTUNG
DURCH DEN BENUTZER DARF NICHT VON KINDERN OHNE AUFSICHT
DURCHGEFUHRT WERDEN.

KINDER UNTER 3 JAHREN SOLLTEN FERNGEHALTEN WERDEN, WENN SIE NICHT
STANDIG BEAUFSICHTIGT WERDEN.

EINIGE TEILE DIESES PRODUKTS KONNEN SEHR HEISS WERDEN UND
VERBRENNUNGEN VERURSACHEN. BESONDERE VORSICHT IST GEBOTEN, WENN
KINDER UND GEFAHRDETE PERSONEN ANWESEND SIND.

DIE VERWENDUNG VON ZUBEHOR ODER ANBAUGERATEN, DIE NICHT VON
COOPERS OF STORTFORD GELIEFERT WURDEN, KANN ZU VERLETZUNGEN UND ZUM
ERLOSCHEN JEGLICHER GARANTIE FUHREN.

LASSEN SIE DAS NETZKABEL NICHT UBER DIE KANTE EINES TISCHES ODER EINER
THEKE HANGEN UND BERUHREN SIE KEINE HEISSEN OBERFLACHEN.



NICHT AUF ODER IN DER NAHE VON WARMEQUELLEN AUFSTELLEN.

AUF EINER EBENEN, STABILEN FLACHE VERWENDEN.

DECKEN SIE DAS GERAT NICHT AB, WENN ES IN BETRIEB IST, DA DIES ZU
UBERHITZUNG FUHREN KANN.

VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT FUR EINEN ANDEREN ALS DEN VORGESEHENEN
ZWECK.

ACHTEN SIE AUF EINEN AUSREICHENDEN ABSTAND ZWISCHEN DIESEM GERAT UND
ANDEREN GEGENSTANDEN AUF DER ARBEITSFLACHE ODER DEM ARBEITSPLATZ
ODER AUF EINEN AUSREICHENDEN ABSTAND ZWISCHEN DEM GERAT UND DER
UMGEBUNG, IN DER ES SICH BEFINDET. WIR EMPFEHLEN EINEN MINDESTABSTAND
VON 10 CM AN ALLEN SEITEN/FLACHEN

STELLEN SIE DAS GERAT NICHT UNTER ODER IM UMKREIS VON 1 M VON
BRENNBAREN MATERIALIEN WIE GARDINEN, VORHANGEN, REGALEN, LOSEN
TAPETEN, MOBELN, KISSEN USW. AUF.

LASSEN SIE DEN GEGENSTAND GRUNDLICH ABKUHLEN, BEVOR SIE DAS ZUBEHOR
AN- ODER AUSZIEHEN.

STELLEN SIE DIESES GERAT NICHT UNMITTELBAR UNTER EINER STECKDOSE AUF.
ZUM SCHUTZ VOR STROMSCHLAGEN DURFEN NETZKABEL, STECKER ODER GERAT
NICHT IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN GETAUCHT WERDEN.

ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS DER STECKDOSE, WENN SIE DAS GERAT NICHT
BENUTZEN UND BEVOR SIE ES REINIGEN.

LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT, WENN ES EINGESCHALTET IST.
ES WIRD EMPFOHLEN, BEIM UMGANG MIT HEISSEN LEBENSMITTELN ODER
HEISSEN GERATEN OFENHANDSCHUHE ZU TRAGEN.

LASSEN SIE DAS GERAT ABKUHLEN, BEVOR SIE ES TRANSPORTIEREN ODER
EINLAGERN.

ALLE REPARATUREN MUSSEN VON EINEM QUALIFIZIERTEN ELEKTROTECHNIKER
ODER EINER ELEKTROFACHKRAFT DURCHGEFUHRT WERDEN.

ANWEISUNGEN ZUM NETZKABEL

1.

Das Netzkabel ist kurz, um die Gefahr des Verhedderns oder Stolperns liber ein
langes Kabel zu verringern.

Ein Verlangerungskabel wird fiir die Verwendung mit diesem Produkt nicht
empfohlen. SchlieBen Sie es immer direkt an eine Steckdose an.

Die elektrische Leistung des Verlangerungskabels muss mindestens der Wattzahl
des Gerats entsprechen (die Wattzahl ist auf dem Typenschild an der Unterseite
oder Rickseite des Gerats angegeben).

Vermeiden Sie es, das Netzkabel an den Anschliissen der Steckdose oder des Gerats
zu ziehen oder zu zerren.



ZUSATZLICHE SICHERHEITSTIPPS

A\

WICHTIG: In den ersten Minuten nach der Inbetriebnahme kdnnen Sie
Rauch und/oder einen leichten Geruch wahrnehmen. Dies ist normal
und sollte sich schnell wieder verfliichtigen.

Nachdem das Gerat einige Male benutzt wurde, tritt er nicht mehr auf.

Wahrend des Betriebs wird heiRer Dampf aus der Entliftungséffnung
freigesetzt. Halten Sie Hande und Gesicht von der Entliftungséffnung
fern. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Gargutauszug nach Beendigung
des Garvorgangs herausnehmen.

Flllen Sie die Zutaten in der Speiseschublade nie tiber die MAX-Fiilllinie
hinaus.

WARNUNG VOR WEICHMACHERN

T\

ACHTUNG: Um zu verhindern, dass Weichmacher auf die Oberfldche
der Arbeitsplatte, des Tisches oder anderer Oberflachen libergehen,
legen Sie NICHT-PLASTISCHE Untersetzer oder Tischsets zwischen das
Gerat und die Oberflache der Arbeitsplatte oder des Tisches.

Andernfalls kann die Oberflache nachdunkeln, es kénnen dauerhafte
Flecken entstehen oder die Oberflache kann verschmutzt werden.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Packen Sie lhre HeiBluftfritteuse vorsichtig aus
und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
Ziehen Sie die Lebensmittelschublade am Griff
aus der Fritteuse. Entfernen Sie den
Garbehilter, indem Sie die mittlere Lasche
anheben.

Siehe Abb. 1.

Waschen Sie die Schublade und das Gestell in
warmer Seifenlauge mit einem sauberen,
weichen Schwamm oder Tuch. Spiilen Sie sie
ab und trocknen Sie sie griindlich, bevor Sie die
Fritteuse benutzen.

Wischen Sie die Innen- und AuRenseite der
Fritteuse mit einem feuchten Tuch ab.




VERWENDUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE

o Stellen Sie lhre Fritteuse auf eine saubere, flache, hitzebestandige Oberflache wie
einen Tisch oder eine Arbeitsplatte. Wenn Sie die Heilluftfritteuse auf eine
empfindliche Oberflache stellen, sollten Sie grundlegende VorsichtsmaBnahmen
treffen.

e Das Material unter der Fritteuse muss aus einer hitzebestdndigen, schiitzenden
Oberflache bestehen, um Warmelibertragung oder Schmelzen zu verhindern. Stellen
Sie die Heilluftfritteuse nicht an eine Wand oder an andere Gerate. Lassen Sie auf
der Riickseite, an den Seiten und oberhalb der Fritteuse mindestens 10 cm Platz.

e Decken Sie die Entliftungséffnung auf der Riickseite der Fritteuse nicht ab. Dieses
Gerat benotigt 1000 Watt und sollte das einzige Gerét sein, das im Stromkreis
betrieben wird.

e Da diese Heil3luftfritteuse mit Heil3luft arbeitet, muss die Lebensmittelschublade
nicht mit Ol gefiillt werden.

AUSSERSTE VORSICHT IST GEBOTEN, WENN DIE FRITTEUSE MIT HEISSEM OL ODER
ANDEREN HEISSEN FLUSSIGKEITEN BEWEGT WIRD. SEIEN SIE BESONDERS VORSICHTIG,
WENN SIE DIE SCHUBLADE MIT DEN LEBENSMITTELN HERAUSNEHMEN UND DAS HEISSE
FETT ENTSORGEN.

STELLEN SIE SICHER, DASS DER GRIFF DER LEBENSMITTELSCHUBLADE RICHTIG AN DER
AUFFANGSCHALE MONTIERT UND EINGERASTET IST.

ACHTUNG: UM DIE GEFAHR EINES STROMSCHLAGS ZU VERRINGERN, NUR IN DER
HERAUSNEHMBAREN LEBENSMITTELSCHUBLADE KOCHEN

Lernen Sie lhre Fritteuse kennen

DREHKNOPF FUR DIE TEMPERATURREGELUNG

HETUNGSSCHLINCE GARGUT-SCHUBLADE
TIMER-EINSTELLRAD —

COOL-TOUCH-GRIFF
| FUR DIE LEBENSMITTEL
i SCHUBLADE

NETZKABEL

ABNEHMBARES KUHLREGAL-



NUTZLICHE HINWEISE VOR DEM FRITTIEREN

Um eine optimale Garleistung zu gewahrleisten, sollten Sie lhre Fritteuse immer
vorheizen. Beachten Sie die Anweisungen zum Vorheizen.

Pommes frites und andere kleine Zutaten bendétigen in der Regel eine etwas
kirzere Garzeit als grofRere Zutaten, wie z. B. Hdhnchenstdbchen. GroRRere
Zutaten bendtigen nur eine etwas ldngere Garzeit.

Nehmen Sie die Lebensmittelschublade nach der Halfte des Garvorgangs heraus
und schiitteln Sie kleinere Zutaten, um ein ungleichmaRiges Frittieren zu
verhindern. Dadurch wird die Garleistung optimiert. Siehe Anleitung flr
Garvorschlage.

Wenn sich die Lebensmittel nur schwer schiitteln lassen, verwenden Sie eine
hitzebestandige Nylon- oder Silikon-Zange, um die Lebensmittel zu rihren,
anstatt sie zu schitteln.

Um groBe oder zerbrechliche Lebensmittel sicher zu entnehmen, heben Sie die
Lebensmittel mit einer hitzebestdandigen Nylon- oder Silikon-Zange aus der
Schublade.

Vermeiden Sie das Frittieren von extrem fettigen Speisen in der Fritteuse.
Uberschiissiges Ol und Fliissigkeiten von Ihren luftgefrorenen Lebensmitteln
sammeln sich unter dem herausnehmbaren Gareinsatz.

Wenn sich der Timer abschaltet und der Garvorgang beendet ist, ist die
Fritteuse sofort fr einen weiteren Garvorgang bereit.

Snacks, die im Backofen zubereitet werden kdnnen, lassen sich auch in der
HeiRluftfritteuse zubereiten.

Verwenden Sie lhre HeiBluftfritteuse zum Aufwarmen von Speisen. Stellen Sie
den Timer auf 10 Minuten und garen Sie bei 150°C (300°F).

Es wird empfohlen, einige gefrorene Lebensmittel vor dem Garen aufzutauen,
um die Garzeit zu verkirzen.

HILFREICHE TIPPS FUR DIE ZUBEREITUNG VON POMMES FRITES

Wenn Sie frische Kartoffeln in der Luft frittieren, waschen und trocknen Sie sie
griindlich ab, um tberschiissige Feuchtigkeit und Starke zu entfernen. Geben Sie
eine leichte Schicht Ol auf die frischen Kartoffeln, um ein knuspriges Ergebnis zu
erzielen. Die perfekte Menge an Pommes frites ist 0,45 kg (1 Ib) oder weniger.
Denken Sie daran, kleinere Zutaten nach der Halfte des Garvorgangs zu
schitteln und/oder umzurihren, um die Garleistung zu optimieren und ein
gleichmaRiges Frittieren zu gewahrleisten. Fahren Sie mit dem Frittieren an der
Luft fort, bis die Pommes frites die gewlinschte Knusprigkeit erreicht haben.

NUTZLICHE HINWEISE ZUM BACKEN

Vorgefertigter Teig benétigt eine kiirzere Garzeit als selbst gemachter Teig.



e  Zum Backen werden kleine Silikonbackformen empfohlen, um beste Ergebnisse
zu erzielen.

e Setzen Sie kleine Backformen, kleine Silikonbackformen oder eine kleine
Auflaufform in Ihre HeiBluftfritteuse, wenn Sie Kuchen, Quiches, zerbrechliche
Speisen oder Speisen mit fliissigem Kern zubereiten.

e Beim Backen von Zutaten, die Backtriebmittel enthalten, sollte die Backform
nicht mehr als 2/3 gefillt werden.

HILFREICHE HINWEISE FUR FLEISCH UND GEFLUGEL

Wenn Sie groRe Fleisch- oder Gefllgelstlicke garen, bei denen sich tiberschiissiges Fett
und Ol am Boden der Speiseschublade ansammeln, verwenden Sie eine hitzebestindige
Nylon- oder Silikon-Zange, um das Fleisch- oder Gefliigelstlick aus der Speiseschublade
zu nehmen.

Vermeiden Sie es, die Speiseschublade umzudrehen, da sonst Fett- und Olreste auf die
Servierplatte oder die Arbeitsflache gelangen.

Sie VorsichtsmafRnahmen, um den Kontakt mit Dampf wahrend des

2 VORSICHT: Austretender Dampf kann zu Verbrennungen fiihren; treffen
Gebrauchs zu vermeiden.

1. Stellen Sie den Temperaturregler auf "0 "C und die Zeitschaltuhr auf
"0". SchlieRen Sie das Gerat an eine funktionierende 220-240V 50-
60Hz Steckdose an. Vergewissern Sie sich, dass die
Lebensmittelschublade und der Grillrost richtig in der Fritteuse
sitzen.

2. Wenn Sie die Fritteuse vorheizen mochten, stellen Sie den
Temperaturregler auf 200° C und den Timer auf 5-10 Minuten ein.
Sobald der Zyklus abgeschlossen ist, ist lhre Fritteuse vorgeheizt.

3. Ziehen Sie die Lebensmittelschublade am Griff vorsichtig aus der
Fritteuse.

einen Topfhandschuh und beriihren Sie weder die

Q WARNUNG: Wenn Sie die Fritteuse vorgeheizt haben, verwenden Sie
Lebensmittelschublade noch den Rost, da sie heild sind.

Wenn Sie die Lebensmittelschublade abstellen, achten Sie darauf, dass
Sie sie auf einer flachen, sauberen und hitzebestandigen Oberflache
abstellen.



4.

Legen Sie die Lebensmittel in die Lebensmittelschublade und achten
Sie darauf, dass die Schublade nicht Gberfillt ist. Flllen Sie die
Lebensmittelschublade nur bis zur Linie der MAX-Fillanzeige. Wenn
Sie die Lebensmittelschublade liber die MAX-Flllinie hinaus
befiillen, passt sie nicht mehr richtig in die Fritteuse und die
Lebensmittel werden nicht gleichmaRig gegart.

Stellen Sie den variablen Temperaturregler auf die gewlinschte
Gartemperatur ein.

Drehen Sie den Timer-Drehschalter auf die gewlinschte Garzeit.
Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt der Heizvorgang und die
Betriebsanzeige leuchtet auf.

HINWEIS: Die Einschaltkontrollleuchte kann blinken. Dies liegt daran,
dass sich die Heizung der Fritteuse ein- und ausschaltet, um die
gewadhlte Gartemperatur zu halten.

Die Glocke des Timers ertont, wenn der Frittierzyklus beendet ist.
Die Fritteuse schaltet sich zu diesem Zeitpunkt aus und erhitzt lhre
Speisen nicht weiter. Sie kénnen die HeiBluftfritteuse auch manuell
ausschalten, indem Sie den Timer-Einstellknopf auf "0" drehen.

Ziehen Sie die Lebensmittelschublade vorsichtig heraus und priifen
Sie, ob Ihr Essen nach lhrem Geschmack zubereitet ist. Wenn das
Essen mehr Zeit bendtigt, schiitteln Sie es bei Bedarf, setzen Sie die
Schublade wieder in die Fritteuse ein und stellen Sie die Zeit fiir ein
paar zusatzliche Minuten ein.

ACHTUNG: Seien Sie duRerst vorsichtig und beriihren Sie die
Lebensmittelschublade und das herausnehmbare Gestell nicht, da sie
heil sind, wenn die Fritteuse in Betrieb ist.

3.

Sobald das Frittieren beendet ist, ziehen Sie die
Lebensmittelschublade vorsichtig am Griff heraus und nehmen Sie
groRere Lebensmittel wie Hdhnchen oder Fleisch mit einer
hitzebestdandigen Nylon- oder Silikonzange heraus.



tiberschissigem Ol, verwenden Sie einfach die Frittierschublade und

2 Fiir kleinere Speisen, wie Pommes frites, Gemiise oder Speisen mit
schiitten Sie den Inhalt vorsichtig auf einen Servierteller.

ACHTUNG: Stellen Sie die HeiRhalteschublade und das Kochgestell
niemals direkt auf einen Tisch oder eine Arbeitsplatte, um
Oberflachenschdden zu vermeiden. Es wird empfohlen, einen
hitzebestandigen Untersetzer oder ein Schneidebrett zu verwenden.
Die Speisen, die Speisenschublade und der Rost sind sehr heiR.

Versuchen Sie nicht, die Speisen aus der Schublade zu nehmen, ohne
Ofenhandschuhe und/oder eine hitzebestandige Nylon- oder Silikon-
Zange zu verwenden.

4. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkuhlen,
bevor Sie es reinigen und aufbewahren.

Einstellungen

Die nachstehende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellung fiir einige
Ihrer Lieblingsspeisen.

HINWEIS: Die Einstellungen sind nur allgemeine Hinweise. Da sich die Lebensmittel in
Bezug auf Herkunft, GroRe, Form und Marke unterscheiden, konnen wir keine Garantie
fir die besten Einstellungen fur lhre Lebensmittel Gbernehmen.

Da die Konvektionslufttechnologie die Luft im Inneren der Fritteuse sofort wieder
erwarmt, stort ein kurzes Herausziehen der Lebensmittelschublade aus der Fritteuse
wahrend des HeiBluftfritierens den Prozess kaum.

HINWEIS: Wenn die HeiBluftfritteuse nicht vorgeheizt wurde, fiigen Sie 3 Minuten zur
Garzeit hinzu, wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wahrend die HeiBluftfritteuse noch
kalt ist.



EINSTELLUNGSBEISPIELE:

LASSEN SIE DAS GERAT WAHREND DES KOCHENS NICHT UNBEAUFSICHTIGT. NACH
DEM KOCHEN IMMER AUSSCHALTEN. VOR DER REINIGUNG NACH JEDEM GEBRAUCH
ABKUHLEN LASSEN.

Mindest- bis | Zeit Tempera | Schitteln Zusatzliche
Hochstmeng | (Minut | tur Informationen
e(g) en)

Kartoffeln und Pommes frites

Diinne 200-300 18-20 400/200 Schitteln

Tiefkihlpommes

frites

Dicke 200-300 20-25 400/200 Schitteln

Tiefkihlpommes

frites

Kartoffelgratin 300 20-25 400/200 Schiitteln

Fleisch & Gefliigel

Steak 100-300 10-15 350/180 Drehen

Lammbkoteletts 100-300 10-15 350/180 Drehen

Hamburger 100-300 10-15 350/180 Drehen

Trommelstocke 100-300 25-30 350/180 Drehen

Hahnchenbrust 100-300 15-20 350/180 Drehen




Mindest- bis | Zeit Tempera | Schitteln Zusatzliche
Hochstmeng | (Minut | tur Informationen
e(g) en)
Gefrorene Snacks
Frihlingsrollen 100-250 8-10 400/200 Schitteln Die Garzeiten
entnehmen Sie
Hahnchen- 100-300 6-10 400/200 Schitteln bitte den
Nuggets Anweisungen
auf der
Fischstdabchen 100-250 6-10 400/200 Drehen Verpackung des
Snacks. Die Zeit
Kdsesnacks mit 100-250 8-10 350/180 | Drehen im Vergleich
Brotkriimeln zum Backofen
sollte halbiert
Wurstsemmeln 100-300 13-15 400/200 werden.
Gefulltes 100-250 10 325/160
Gemise
Backen
Kuchen 250 20-25 325/160 Backform
verwenden
Quiche 300 20-22 350/180 Backform /
Auflaufform
verwenden
Muffins 250 15-18 400/200 Backform /
Silikonbackform
en verwenden
SuRe Snacks 250 20 350/180 Backform /

Auflaufform
verwenden




Reinigung lhrer Fritteuse

Abgesehen von den in dieser Anleitung erwahnten Pflege- und Reinigungsverfahren ist
keine weitere Wartung oder Instandhaltung des Gerats erforderlich. Reinigen Sie Ihre
Heilluftfritteuse nach jedem Gebrauch.

STECKERKABEL (GROSSBRITANNIEN & IRLAND)

Dieses Gerat ist mit einem gegossenen BS 1363 13-Ampere-Stecker
ausgestattet. Dieser ist mit einer 13-Ampere-Sicherung versehen.

Wenn Sie die Sicherung ersetzen miissen, sollten Sie nur solche verwenden, die
von ASTA oder BSI nach BS1362 zugelassen sind.

Wenn eine Sicherungsabdeckung vorhanden ist, muss diese nach dem
Auswechseln der Sicherung wieder angebracht werden. Wenn die
Sicherungsabdeckung verloren geht oder beschadigt ist, darf der Stecker nicht
verwendet werden. Ersatzsicherungshalter und -sicherungen sind in
Elektrofachgeschaften erhaltlich.

Wenn die Steckdosen in lhrer Wohnung oder Ihrem Biro nicht fiir den Stecker
dieses Produkts geeignet sind, muss der Stecker entfernt und sicher entsorgt
werden. Der Versuch, den Stecker in eine falsche Steckdose zu stecken, kann zu
elektrischen Schaden fuhren.

PFLEGE- UND REINIGUNGSHINWEISE

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

NICHT in Wasser eintauchen. Es besteht die Gefahr eines Stromschlags.

Verwenden Sie KEINE Scheuermittel oder scharfe Gegenstdande zur Reinigung
des Gerdts.

Wischen Sie die Oberflachen mit einem weichen, trockenen Tuch ab.
Lassen Sie das Geréat vor der weiteren Verwendung griindlich trocknen.
Lagern Sie das Gerat an einem kiihlen, trockenen Ort.

ACHTUNG: Ziehen Sie den Netzstecker der Fritteuse und stellen Sie

Sie es reinigen. Nehmen Sie die Lebensmittelschublade und den

& sicher, dass das Gerdt mindestens 30 Minuten lang abgekiihlt ist, bevor

Grillrost aus der Fritteuse, damit das Gerat schneller abkihlen kann.
Zum Schutz vor Stromschlag Kabel, Stecker oder Gerét nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten tauchen.



PFLEGE- UND REINIGUNGSHINWEISE

e Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

e NICHT in Wasser eintauchen. Es besteht die Gefahr eines Stromschlags.

e Verwenden Sie KEINE Scheuermittel oder scharfe Gegenstdande zur Reinigung
des Gerats.

e  Wischen Sie die Oberflachen mit einem weichen, trockenen Tuch ab.

e Llassen Sie das Gerat vor der weiteren Verwendung grindlich trocknen.

e Lagern Sie das Gerat an einem kihlen, trockenen Ort.

ACHTUNG: Ziehen Sie den Netzstecker der Fritteuse und stellen Sie sicher, dass das
Gerat mindestens 30 Minuten lang abgekiihlt ist, bevor Sie es reinigen. Nehmen Sie die
Lebensmittelschublade und den Grillrost aus der Fritteuse, damit das Geréat schneller
abkahlen kann. Zum Schutz vor Stromschlag Kabel, Stecker oder Gerét nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten tauchen.

ZUM REINIGEN DER SPEISESCHUBLADE UND DES GAREINSATZES:

Reinigen Sie die Schublade und den herausnehmbaren Rost mit warmer Seifenlauge und
einem sauberen, weichen Schwamm oder Tuch. Verwenden Sie niemals Metallutensilien
oder scharfe oder scheuernde Reinigungsmittel, da diese die Antihaftbeschichtung
beschddigen kdnnen. Spiilen und trocknen Sie die Fritteuse griindlich ab, bevor Sie sie
wieder benutzen.

HINWEIS: Wenn Lebensmittel an der Lebensmittelschublade oder dem Kochgestell
kleben, fillen Sie die Lebensmittelschublade mit heifem Wasser und etwas Spilmittel.
Lassen Sie sie 10 Minuten lang einweichen.

ZUM REINIGEN DER FRITTEUSE:

e  Wischen Sie das Geh&use innen und aullen mit einem feuchten Tuch ab.
Entfernen Sie alle verbleibenden Riickstdnde mit einer Entfettungsflissigkeit.

e Lagern Sie die Fritteuse, sobald sie vom Stromnetz getrennt ist und alle Teile
sauber und trocken sind.



ENTSORGUNG

e Coopers of Stortford verwendet nach Moglichkeit wiederverwertbare oder
recycelte Verpackungen.

e Bitte entsorgen Sie alle Verpackungen, Papier, Kartons, Kunststoffe und
Verpackungen gemaR den ortlichen Recyclingvorschriften.

e Am Ende der Lebensdauer des Produkts erkundigen Sie sich

bitte bei Ihrem 6rtlichen, von der Stadtverwaltung [:Ef
autorisierten Hausmiill-Recyclingzentrum nach der %
Entsorgung.

e Kunststoffe, Kunststoffverpackungen - diese bestehen aus
den folgenden recycelbaren Kunststoffen.

Code und Symbol N\ N\ N\ N\
&y &y &5 &

PETE LDPE

Art des Kunststoffs Polyethylenterephthalat, Polyethylen niedriger
Dichte, Polypropylen, Polystyrol




FRENCH INSTRUCTIONS

Détails de la puissance Dimensions
220-240V AC e 268*210*281mm
1000W e (Capacité: 2L

e  Contréle mécanique de la température
e Minuterie mécanique
e  Arrét automatique

50Hz-60Hz

ATTENTION ! LES SURFACES EXTERNES DE CET
APPAREIL ELECTRIQUE DEVIENNENT CHAUDES
Caution  DANS DES CONDITIONS NORMALES
Hot surface D'UTILISATION.

LAISSER REFROIDIR AVANT DE TOUCHER LES
SURFACES EXTERNES..

Veuillez lire attentivement ce manuel d'instructions avant de commencer et assurez-

vous que vous étes familiarisé avec le fonctionnement de votre nouvelle mini-friteuse a
air.




LES AVERTISSEMENTS ET LES CONSIGNES DE SECURITE :

LORS DE L'UTILISATION D'APPAREILS ELECTRIQUES, IL CONVIENT DE TOUJOURS
RESPECTER LES MESURES DE SECURITE DE BASE :

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.
POUR UN USAGE DOMESTIQUE A L'INTERIEUR UNIQUEMENT.

LA FRITEUSE CONTENANT DE L'HUILE OU D'AUTRES LIQUIDES CHAUDS DOIT
ETRE DEPLACEE AVEC UNE EXTREME PRUDENCE. SOYEZ EXTREMEMENT
PRUDENT LORSQUE VOUS RETIREZ LE TIROIR CONTENANT DES ALIMENTS ET
QUE VOUS ELIMINEZ LA GRAISSE CHAUDE.

ASSUREZ-VOUS QUE LA POIGNEE DU TIROIR A ALIMENTS EST CORRECTEMENT
ASSEMBLEE A LA LECHEFRITE ET VERROUILLEE EN PLACE.

ATTENTION : POUR REDUIRE LE RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE, NE CUISINEZ
QUE DANS LE TIROIR A ALIMENTS AMOVIBLE

AVANT TOUTE UTILISATION, VERIFIEZ SOIGNEUSEMENT QU'IL N'Y A PAS DE
DEFAUTS ET N'UTILISEZ PAS L'APPAREIL S'IL PRESENTE DES DEFAUTS. VEILLEZ A
NE PAS FAIRE TOMBER L'APPAREIL, CAR LES CHOCS VIOLENTS PEUVENT
PROVOQUER DES DOMMAGES INTERNES.

AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL, VERIFIEZ QUE LA TENSION INDIQUEE SUR LE
DESSOUS DE L'APPAREIL CORRESPOND A LA TENSION DU RESEAU ELECTRIQUE
DE VOTRE DOMICILE.

AVANT CHAQUE UTILISATION, VERIFIEZ SOIGNEUSEMENT QUE L'APPAREIL, LE
CABLE D'ALIMENTATION ET LA PRISE NE SONT PAS ENDOMMAGES.

NE PAS UTILISER SI DES DEFAUTS SONT CONSTATES.

NOUS VOUS RECOMMANDONS DE NE PAS PLIER LE CABLE D'ALIMENTATION, DE
NE PAS LE RANGER DE MANIERE TORDUE ET DE VERIFIER REGULIEREMENT SON
ETAT.

CET APPAREIL PEUT ETRE UTILISE PAR DES ENFANTS A PARTIR DE 8 ANS ET DES
PERSONNES DONT LES CAPACITES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES
SONT REDUITES OU QUI MANQUENT D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES.
S'ILS ONT BENEFICIE D'UNE SURVEILLANCE OU D'INSTRUCTIONS CONCERNANT
L'UTILISATION DE L'APPAREIL EN TOUTE SECURITE ET S'ILS COMPRENNENT LES
RISQUES ENCOURUS.

LES ENFANTS NE DOIVENT PAS JOUER AVEC L'APPAREIL. LE NETTOYAGE ET
L'ENTRETIEN PAR L'UTILISATEUR NE DOIVENT PAS ETRE EFFECTUES PAR DES
ENFANTS SANS SURVEILLANCE.

LES ENFANTS DE MOINS DE 3 ANS DOIVENT ETRE TENUS A L'ECART, A MOINS
D'ETRE SURVEILLES EN PERMANENCE.

CERTAINES PARTIES DE CE PRODUIT PEUVENT DEVENIR TRES CHAUDES ET
PROVOQUER DES BROLURES. UNE ATTENTION PARTICULIERE DOIT ETRE
ACCORDEE AUX ENFANTS ET AUX PERSONNES VULNERABLES.



e L'UTILISATION D'ACCESSOIRES OU DE PIECES JOINTES NON FOURNIS PAR
COOPERS OF STORTFORD PEUT PROVOQUER DES BLESSURES ET INVALIDER
TOUTE GARANTIE DONT VOUS BENEFICIEZ.

e NE PAS LAISSER LE CABLE D'ALIMENTATION PENDRE SUR LE BORD D'UNE TABLE
OU D'UN COMPTOIR, NI TOUCHER DES SURFACES CHAUDES.

e NE PAS PLACER L'APPAREIL SUR OU A PROXIMITE DE SOURCES DE CHALEUR.

e  UTILISER SUR UNE SURFACE PLANE ET STABLE.

e NE PAS COUVRIR L'APPAREIL DE QUELQUE MANIERE QUE CE SOIT LORSQU'IL
EST UTILISE, CAR CELA POURRAIT ENTRAINER UNE SURCHAUFFE.

e N'UTILISEZ PAS CET APPAREIL POUR UN USAGE AUTRE QUE CELUI POUR LEQUEL
IL A ETE CONGU.

e VEILLEZ A CE QU'ILY AIT UNE DISTANCE SUFFISANTE ENTRE L'APPAREIL ET LES
AUTRES ELEMENTS DU PLAN DE TRAVAIL OU DU POSTE DE TRAVAIL, OU UNE
DISTANCE SUFFISANTE ENTRE L'APPAREIL ET L'ESPACE CONFINE DANS LEQUEL IL
SE TROUVE. ENTRE L'APPAREIL ET LES LIMITES DE LA ZONE DANS LAQUELLE IL
SE TROUVE. IL EST RECOMMANDE DE LAISSER UN ESPACE LIBRE D'AU MOINS 10
CM AUTOUR DE TOUS LES COTES/FACETTES DE L'APPAREIL.

e NE PAS PLACER L'APPAREIL SOUS OU A MOINS D'UN METRE DE MATERIAUX
INFLAMMABLES TELS QUE RIDEAUX, DRAPERIES, ETAGERES, PAPIERS PEINTS,
MEUBLES, COUSSINS, ETC.

e  LAISSER L'ARTICLE REFROIDIR COMPLETEMENT AVANT DE METTRE OU
D'ENLEVER LES ACCESSOIRES, LE CAS ECHEANT.

e NE PAS PLACER L'APPAREIL JUSTE EN DESSOUS D'UNE PRISE DE COURANT.

e POUR SE PROTEGER CONTRE LES CHOCS ELECTRIQUES, NE PAS IMMERGER LE
CABLE D'ALIMENTATION, LA FICHE OU L'APPAREIL DANS L'EAU OU TOUT AUTRE
LIQUIDE.

e DEBRANCHER DE LA PRISE LORSQU'IL N'EST PAS UTILISE ET AVANT DE LE
NETTOYER.

e NE PAS LAISSER L'APPAREIL SANS SURVEILLANCE LORSQU'IL EST SOUS TENSION.

e ILEST RECOMMANDE D'UTILISER DES GANTS DE CUISINE POUR MANIPULER DES
ALIMENTS OU DES APPAREILS CHAUDS.

e  LAISSER REFROIDIR L'APPAREIL AVANT DE LE TRANSPORTER OU DE LE RANGER.

e TOUTE REPARATION DOIT ETRE EFFECTUEE PAR UN ELECTRICIEN QUALIFIE OU
UN AGENT DE SERVICE ELECTRIQUE.

INSTRUCTIONS RELATIVES AU CORDON D'ALIMENTATION

1. Un cordon d'alimentation court est prévu pour réduire les risques
d'enchevétrement ou de trébuchement sur un cordon long.

2. L'utilisation d'une rallonge n'est pas recommandée pour ce produit. Branchez
toujours l'appareil directement dans une prise murale.



La puissance électrique de la rallonge doit étre égale ou supérieure a la puissance
de I'appareil (la puissance est indiquée sur I'étiquette située sous l'appareil ou a
I'arriere de celui-ci).

Evitez de tirer ou de tendre le cordon d'alimentation au niveau de la prise ou des
connexions de |'appareil.

CONSEILS DE SECURITE SUPPLEMENTAIRES

TN

IMPORTANT : Au cours des premiéres minutes d'utilisation, il se peut
que vous remarquiez de la fumée et/ou une légére odeur. Ce
phénomene est normal et devrait se dissiper rapidement.

Il ne réapparaitra plus apres plusieurs utilisations de I'appareil.

Pendant le fonctionnement de I'appareil, de la vapeur chaude
s'échappe de la bouche d'aération. Tenir les mains et le visage a I'écart
de la bouche d'aération. Soyez prudent lorsque vous retirez le tiroir a
aliments une fois le cycle de cuisson terminé.

Ne remplissez jamais les ingrédients dans le tiroir a aliments au-dela de
la ligne de remplissage MAX.

AVERTISSEMENT CONCERNANT LES PLASTIFIANTS

AN

ATTENTION : Pour éviter que les plastifiants ne migrent vers le fini du
comptoir, de la table ou d'autres surfaces, placez des sous-verres ou
des napperons NON PLASTIQUES entre I'appareil et le fini du comptoir
ou de la table.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer un assombrissement
de la finition, I'apparition d'imperfections permanentes ou de taches.



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez soigneusement votre friteuse et
retirez tous les matériaux d'emballage.
Sortez le tiroir a aliments de la friteuse a
I'aide de la poignée. Retirez la grille de
cuisson en soulevant la languette centrale.
Reportez-vous a la figure 1.

Lavez le tiroir a aliments et la grille a I'eau
chaude savonneuse a |'aide d'une éponge ou
d'un chiffon propre et doux. Rincez et séchez
soigneusement avant d'utiliser la friteuse.
Essuyez l'intérieur et I'extérieur de la friteuse
avec un chiffon humide.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez soigneusement votre friteuse et retirez tous les matériaux

d'emballage. Sortez le tiroir a aliments de la friteuse a I'aide de la poignée.

Retirez la grille de cuisson en soulevant la languette centrale.

Reportez-vous a la figure 1.

Lavez le tiroir a aliments et la grille a I'eau chaude savonneuse a l'aide d'une
éponge ou d'un chiffon propre et doux. Rincez et séchez soigneusement avant
d'utiliser la friteuse.

Essuyez l'intérieur et |'extérieur de la friteuse avec un chiffon humide.

UTILISATION DE LA FRITEUSE

Placez votre friteuse sur une surface propre, plane et résistante a la chaleur,
telle qu'une table ou un comptoir. Si vous placez la friteuse sur une surface
délicate, des précautions de base doivent étre prises.

Le matériel placé sous la friteuse doit étre constitué d'une surface protectrice
résistante a la chaleur afin d'éviter tout transfert ou fusion de chaleur. Ne placez
pas la friteuse contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez un espace
d'au moins 10 cm a l'arriere, sur les cotés et au-dessus de la friteuse.

Ne couvrez pas la bouche d'aération située a I'arriere de la friteuse. Cet appareil
nécessite 1000 watts et doit étre le seul appareil fonctionnant sur le circuit.

La friteuse fonctionnant a I'air chaud, il n'est pas nécessaire de remplir le tiroir a
aliments d'huile.

LA FRITEUSE CONTENANT DE L'HUILE OU D'AUTRES LIQUIDES CHAUDS DOIT ETRE
DEPLACEE AVEC UNE EXTREME PRUDENCE. SOYEZ EXTREMEMENT PRUDENT LORSQUE
VOUS RETIREZ LE TIROIR CONTENANT DES ALIMENTS ET QUE VOUS VOUS DEBARRASSEZ
DE LA GRAISSE CHAUDE.



ASSUREZ-VOUS QUE LA POIGNEE DU TIROIR A ALIMENTS EST CORRECTEMENT
ASSEMBLEE A LA LECHEFRITE ET VERROUILLEE EN PLACE.

ATTENTION : POUR REDUIRE LE RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE, NE CUISINEZ QUE DANS
LE TIROIR A ALIMENTS AMOVIBLE

Apprendre a connaitre sa friteuse

CADRAN DE LA MINUTERIE

CORDON
D'ALIMENTATION |}

GRILLE DE
REFROIDISSEMENT AMOVIBLE

BOUTON DE REGLAGE DE LA TEMPERATURE

BOUCHES [PACRATION TIROIR A ALIMENTS

POIGNEE DU TIROIR A
| ALIMENTS COOL TOUCH

CONSEILS UTILES AVANT LA FRITURE A L'AIR LIBRE

Pour garantir des performances de cuisson optimales, préchauffez toujours
votre friteuse. Reportez-vous aux instructions de préchauffage.

Les frites et autres petits ingrédients nécessitent généralement un temps de
cuisson légerement plus court que les ingrédients plus gros, tels que les
batonnets de poulet. Les ingrédients plus gros ne nécessitent qu'un temps de
cuisson légerement plus long.

Retirez le tiroir a aliments a la moitié du cycle de cuisson et secouez les petits
ingrédients pour éviter une friture a l'air inégale. Cela permet d'optimiser les
performances de cuisson. Voir le guide pour des suggestions de cuisson.

Si les aliments sont difficiles a secouer, utilisez une pince en nylon ou en silicone
résistante a la chaleur pour remuer les aliments au lieu de les secouer.

Pour retirer en toute sécurité les aliments volumineux ou fragiles, soulevez-les
du tiroir a I'aide d'une pince en nylon ou en silicone résistante a la chaleur.
Evitez de faire frire des aliments trés gras dans la friteuse.

L'exces d'huile et de liquides provenant des aliments frits a I'air libre
s'accumulera sous la grille de cuisson amovible.



e Lorsque la minuterie s'arréte et que le cycle de cuisson se termine, la friteuse
est immédiatement préte pour un autre cycle de cuisson.

e Lesen-cas qui peuvent étre préparés au four peuvent également I'étre dans
votre friteuse.

e  Utilisez votre friteuse pour réchauffer des aliments. Réglez la minuterie sur 10
minutes et faites cuire a 150°C (300°F).

e |l est recommandé de décongeler certains aliments surgelés avant la cuisson
pour réduire le temps de cuisson.

CONSEILS UTILES POUR LA PREPARATION DES FRITES

Lorsque vous faites frire a I'air libre des pommes de terre fraiches, rincez-les et séchez-
les soigneusement afin d'éliminer I'humidité et I'amidon excédentaires. Ajoutez une
légere couche d'huile sur les pommes de terre fraiches pour un résultat croustillant. La
quantité idéale de frites est de 0,45 kg ou moins.

N'oubliez pas de secouer et/ou de remuer les petits ingrédients a la moitié du cycle de
cuisson afin d'optimiser les performances de cuisson et d'obtenir une friture homogeéne.
Reprenez la friture a I'air libre jusqu'a ce que les frites atteignent le degré de
croustillance souhaité.

CONSEILS UTILES POUR LA CUISSON

e La pate préparée nécessite un temps de cuisson plus court que la pate faite
maison.

e  Pour la cuisson, il est recommandé d'utiliser de petits moules en silicone pour
obtenir les meilleurs résultats.

e Placez des petits moules, des petits moules en silicone ou un petit plat a four
dans votre friteuse lorsque vous préparez des gateaux, des quiches, des
aliments fragiles ou des aliments a centre liquide.

e  Pour la cuisson d'ingrédients contenant des agents de levage, le moule ne doit
pas étre rempli a plus de 2/3.

CONSEILS UTILES POUR LES VIANDES ET LES VOLAILLES

Lorsque vous faites cuire de grosses pieces de viande ou de volaille dont I'exces de
graisse et d'huile s'accumule au fond du tiroir, utilisez une pince en nylon ou en
silicone résistante a la chaleur pour retirer la piéce de viande ou de volaille du tiroir.

Evitez de retourner le tiroir 3 aliments, car les graisses et les résidus d'huile
s'écouleraient alors sur |'assiette de service ou le plan de travail.



ATTENTION : La vapeur qui s'échappe peut briler ; prenez des
précautions pour éviter tout contact avec la vapeur pendant
|'utilisation.

1. Réglez la température sur "0 "C et la minuterie sur la position "0".
Branchez I'appareil sur une prise de courant 220-240V 50-60Hz
uniquement. Assurez-vous que le tiroir a aliments et la grille de
cuisson sont correctement placés dans la friteuse.

2. Sivous préchauffez votre friteuse, réglez le cadran de température
sur 200° C et réglez la minuterie sur 5-10 minutes. Une fois le cycle
terminé, votre friteuse sera préchauffée.

3. Retirez délicatement le tiroir a aliments de la friteuse a I'aide de la
poignée.

AVERTISSEMENT : Si vous avez préchauffé votre friteuse, utilisez un
gant de cuisine et ne touchez pas le tiroir a aliments ou la grille, carils
seront chauds.

Si vous posez le tiroir a aliments, veillez a le poser sur une surface
plane, propre et résistante a la chaleur.

4. Placez les aliments dans le tiroir a aliments et assurez-vous que le
tiroir n'est pas trop rempli. Ne remplissez le tiroir que jusqu'a la
ligne de l'indicateur de remplissage MAX. Si vous le remplissez au-
dela de la ligne de remplissage MAX, le tiroir a aliments ne tiendra
pas correctement a I'intérieur de la friteuse et les aliments ne
cuiront pas uniformément.

5. Réglez le cadran de contrdle de la température variable sur la
température de cuisson souhaitée.

6. Tournez la molette de la minuterie sur la durée de cuisson
souhaitée. Une fois le temps sélectionné, le chauffage commence
et le voyant de mise en marche s'allume.

REMARQUE : Le voyant de mise en marche peut clignoter et
s'éteindre. Il s'agit simplement du chauffage de la friteuse qui s'allume
et s'éteint pour maintenir la température de cuisson sélectionnée.



& 1. Lasonnerie de la minuterie retentit lorsque le cycle de friture a l'air
est terminé. La friteuse s'arréte alors et ne continue pas a chauffer
vos aliments. Vous pouvez également éteindre manuellement la
friteuse en tournant le cadran de la minuterie sur "0".

2. Sortez délicatement le tiroir a aliments et vérifiez que vos aliments
sont préparés selon le go(t souhaité. Si les aliments nécessitent
plus de temps, secouez-les si nécessaire, replacez le tiroir dans la
friteuse et réglez la minuterie pour quelques minutes
supplémentaires.

ATTENTION : Il faut faire tres attention a ne pas toucher le tiroir a
aliments et la grille amovible, car ils seront chauds lorsque la friteuse
sera utilisée.

3. Une fois la friture a I'air terminée, tirez délicatement le tiroir a
aliments par sa poignée et retirez les gros aliments, tels que le
poulet ou la viande, a l'aide d'une pince en nylon ou en silicone
résistante a la chaleur. Pour les aliments plus petits, tels que les
frites, les légumes ou les aliments contenant un exces d'huile,
utilisez simplement le tiroir a aliments et versez délicatement le
contenu sur un plat de service.

& Pour les aliments plus petits, tels que les frites, les Iégumes ou les
aliments contenant un exces d'huile, utilisez simplement le tiroir a
aliments et versez délicatement le contenu sur un plat de service.

ATTENTION : Ne placez jamais le tiroir a aliments chauds et la grille de
cuisson directement sur une table ou un comptoir afin d'éviter
d'endommager la surface. Il est recommandé d'utiliser un dessous de
plat ou une planche a découper résistant a la chaleur. Les aliments, le
tiroir a aliments et la grille de cuisson seront tres chauds.

N'essayez pas de retirer les aliments du tiroir sans utiliser des gants de
cuisine et/ou une pince en nylon ou en silicone résistante a la chaleur.

4. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer et
de le ranger.

Réglages

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner le réglage de base pour certains de vos
aliments préférés.

REMARQUE : Les réglages ne sont que des indications générales. Les aliments étant
différents en termes d'origine, de taille, de forme et de marque, nous ne pouvons pas
garantir les meilleurs réglages pour vos aliments.



Comme la technologie de I'air pulsé réchauffe instantanément I'air a l'intérieur de la
friteuse, le fait de sortir brievement le tiroir a aliments de la friteuse pendant la friture a
I'air chaud ne perturbe pratiquement pas le processus.

REMARQUE : Si la friteuse n'a pas été préchauffée, ajoutez 3 minutes au temps de
cuisson lorsque vous commencez a frire alors que la friteuse est encore froide.

EXEMPLES DE REGLAGE:

NE PAS LAISSER L'APPAREIL SANS SURVEILLANCE PENDANT LA CUISSON. ETEIGNEZ
TOUJOURS L'APPAREIL A LA FIN DE LA CUISSON. LAISSEZ REFROIDIR L'APPAREIL AVANT
DE LE NETTOYER APRES CHAQUE UTILISATION.

Quantité Durée Températ | Secouer Informations
minimale a (minute | ure complémentaires
maximale (g) | s)

Pommes de terre et frites

Frites minces 200-300 18-20 400/200 Secouer

surgelées

Frites épaisses 200-300 20-25 400/200 Secouer

surgelées

Gratin de 300 20-25 400/200 Secouer

pommes de

terre

Viande et volaille

Steak 100-300 10-15 350/180 Tourner

Cotelettes 100-300 10-15 350/180 Tourner

d'agneau

Hamburger 100-300 10-15 350/180 Tourner

Pilons 100-300 25-30 350/180 Tourner

Poitrine de 100-300 15-20 350/180 Tourner

poulet




Quantité Durée Températ | Secouer Informations
minimale a (minute | ure complémentaires
maximale (g) | s)
En-cas surgelés
Rouleaux de 100-250 8-10 400/200 Secouer Pour les temps
printemps de cuisson,
reportez-vous
Nuggets de 100-300 6-10 400/200 Secouer aux instructions
poulet figurant sur
I'emballage du
Doigts de 100-250 6-10 400/200 Tourner snack. Le temps
poisson de cuisson au
four doit étre
Snacks au 100-250 8-10 350/180 Tourner divisé par deux.
fromage pané
Rouleaux de 100-300 13-15 400/200
saucisse
Légumes farcis 100-250 10 325/160
Patisserie
Gateau 250 20-25 325/160 Utiliser un moule
a patisserie
Quiche 300 20-22 350/180 Utiliser une boite
de cuisson / un
plat a four
Muffins 250 15-18 400/200 Utiliser un moule

a patisserie / des
moules a
patisserie en
silicone




En-cas sucrés 250 20 350/180 Utiliser une boite
de cuisson / un
plat a four

Nettoyage de votre friteuse

Outre les procédures d'entretien et de nettoyage mentionnées dans ce manuel, aucun
autre entretien ou maintenance de cet appareil n'est nécessaire. Nettoyez votre friteuse
apres chaque utilisation.

CABLAGE DE LA PRISE (ROYAUME-UNI ET IRLANDE)

o  Cet appareil est équipé d'une fiche moulée BS 1363 de 13 amperes. Celle-ci est
équipée d'un fusible de 13 ampeéres.

e Sivous devez remplacer le fusible, n'utilisez que des fusibles approuvés par
I'ASTA ou le BSI conformément a la norme BS1362.

e Siun couvercle de fusible est installé, il doit étre remis en place apres le
remplacement du fusible. Si le couvercle du fusible est perdu ou endommagsé, la
fiche ne doit pas étre utilisée. Des porte-fusibles et des fusibles de rechange
sont disponibles dans les points de vente d'électricité.

e Siles prises de courant de votre domicile ou de votre bureau ne sont pas
adaptées a la fiche de ce produit, celle-ci doit étre retirée et mise au rebut en
toute sécurité. Toute tentative d'insertion de la fiche dans une prise inadaptée
est susceptible de provoquer un risque électrique.

INSTRUCTIONS D'ENTRETIEN ET DE NETTOYAGE

e Toujours éteindre et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

e Ne PAS immerger dans |'eau. Risque de choc électrique.

e N'utilisez PAS de produits abrasifs ou d'ustensiles tranchants pour nettoyer
cet appareil.

e Essuyez les surfaces avec un chiffon doux et sec.

e Laissez-le sécher complétement avant de I'utiliser a nouveau.

e  Conservez l'appareil dans un endroit frais et sec.

ATTENTION : Débranchez la friteuse et assurez-vous que l'appareil a

& refroidi pendant au moins 30 minutes avant de le nettoyer. Retirez le
tiroir a aliments et la grille de cuisson de la friteuse pour permettre a
I'appareil de refroidir plus rapidement. Pour éviter tout risque
d'électrocution, n'immergez pas le cordon, la fiche ou I'appareil dans
I'eau ou dans un autre liquide.




POUR NETTOYER LE TIROIR A ALIMENTS ET LA GRILLE DE CUISSON:

Lavez le tiroir a aliments et la grille amovible a I'eau chaude savonneuse a l'aide d'une
éponge ou d'un chiffon propre et doux. N'utilisez jamais d'ustensiles en métal, ni de
produits nettoyants agressifs ou abrasifs, car ils risquent d'endommager le revétement
antiadhésif. Rincez et séchez soigneusement avant de réutiliser la friteuse.

REMARQUE : Si des aliments sont collés au tiroir a aliments ou a la grille de cuisson,
remplissez le tiroir a aliments d'eau chaude et de liquide vaisselle. Laissez tremper
pendant 10 minutes.

POUR NETTOYER LA FRITEUSE:

Essuyez l'intérieur et I'extérieur du boitier avec un chiffon humide. Eliminez les résidus
éventuels avec un liquide dégraissant.

Rangez la friteuse une fois qu'elle est débranchée et que toutes ses pieces sont propres
et seches.

ELIMINATION

e Coopers of Stortford utilise des emballages recyclables ou recyclés dans la
mesure du possible.

e Veuillez vous débarrasser de tous les emballages, papiers, cartons,
plastiques, emballages conformément aux réglementations locales en
matiére de recyclage.

e Alafin de la durée de vie du produit, veuillez vous {:D
adresser au centre de recyclage des déchets
ménagers agréé par votre municipalité. %{9

e Plastiques, emballages en plastique - ils sont
fabriqués a partir des plastiques recyclables suivants.

Code et symbole 7\ Y A" A
(AR NN AA R A R AR

PETE LDPE

Type de plastique Polyéthylene téréphtalate,Polyéthyléne basse
densité,Polypropylene, Polystyréne




CZECH INSTRUCTIONS

Podrobnosti o napajeni Rozméry
220-240V AC e 268%210%*281mm
1000W * Objem:2l
e Mechanické fizeni teploty
50Hz-60Hz e  Mechanicky ¢asovat
e  Automatické vypnuti
POZOR! VNEJSi POVRCHY TOHOTO
ELEKTRICKEHO SPOTREBICE SE PRI BEZNEM
Caution POUZIVANI ZAHRIVAJI.
Hot surface

PRED DOTYKEM VNEJSICH POVRCHU NECHTE
VYCHLADNOUT.




Pred spusténim si prosim dukladné prectéte tento ndvod k pouZiti a ujistéte se, Ze jste
sezndmeni s obsluhou své nové fritézy Mini Air Fryer.

VAROVANI A BEZPECNOSTNi POKYNY:

PRI POUZIVANI ELEKTRICKYCH SPOTREBICU JE TREBA VZDY DODRZOVAT ZAKLADN/
BEZPECNOSTN{ OPATRENI:

PRED POUZITIM SI PRECTETE VSECHNY POKYNY.

POUZE PRO VNITRNI POUZITI V DOMACNOSTI.

PRI PRENASENI FRITEZY S HORKYM OLEJEM NEBO JINYMI HORKYMI
KAPALINAMI JE TREBA DBAT ZVYSENE OPATRNOSTI. PRI VYNDAVANI ZASUVKY S
POTRAVINAMI A LIKVIDACI HORKEHO TUKU DBEJTE ZVYSENE OPATRNOSTI.
UJISTETE SE, ZE JE RUKOJET ZASUVKY NA POTRAVINY SPRAVNE NASAZENA NA
ODKAPAVACI MISKU A ZAJISTENA NA SVEM MISTE.

UPOZORNENI: ABYSTE SNiZILI RIZIKO URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM, VARTE
POUZE VE VYJIMATELNE ZASUVCE NA POTRAVINY.

PRED POUZITIM DUKLADNE ZKONTROLUJTE, ZDA NEN{ POSKOZENY, A V
PRIPADE ZJISTEN{ ZAVAD JEJ NEPOUZIVEJTE. DBEJTE NA TO, ABYSTE SPOTREBIC
NEUPUSTILI, PROTOZE SILNE NARAZY MOHOU ZPUSOBIT VNITRNi POSKOZENI.
PRED PRIPOJEN{M SPOTREBICE ZKONTROLUJTE, ZDA NAPET{ UVEDENE NA
SPODN{ STRANE SPOTREBICE ODPOVIDA SITOVEMU NAPETI VE VASI
DOMACNOSTI.

PRED KAZDYM POUZITIM PECLIVE ZKONTROLUITE, ZDA SPOTREBIC, NAPAJECI
KABEL A ZASTRCKA NEJSOU POSKOZENY.

NEPOUZIVEITE, POKUD ZJISTITE NEJAKE ZAVADY.

DOPORUCUJEME, ABY NAPAJECI KABEL NEBYL ZALOMENY NEBO ZKROUCENY A
ABYSTE PRAVIDELNE KONTROLOVALI JEHO STAV.

TENTO PRISTROJ MOHOU POUZ{VAT DETI OD 8 LET A OSOBY SE SNIZENYMI
FYZICKYMI, SMYSLOVYMI NEBO DUSEVNIMI SCHOPNOSTMI NEBO S
NEDOSTATKEM ZKUSENOST/ A ZNALOSTI{. POKUD BYLI POD DOHLEDEM NEBO
BYLI POUCENI O BEZPECNEM POUZiVAN{ SPOTREBICE A CHAPOU SOUVISEJICI
NEBEZPECI.

DETI SI SE SPOTREBICEM NESM{ HRAT. CISTENI A UZIVATELSKOU UDRZBU
NESMi PROVADET DETI BEZ DOZORU.

DETI MLADSI 3 LET BY SE MELY DRZET STRANOU, POKUD NEJSOU POD
NEUSTALYM DOHLEDEM.

NEKTERE CASTI TOHOTO VYROBKU MOHOU BYT VELMI HORKE A ZPUSOBIT
POPALENINY. ZVLASTNi POZORNOST JE TREBA VENOVAT PRITOMNOSTI DETI A
ZRANITELNYCH OSOB.



e  POUZITI JAKEHOKOLI PRISLUSENSTVI NEBO NASTAVCU NEDODANYCH
SPOLECNOSTI COOPERS OF STORTFORD MUZE ZPUSOBIT ZRANEN{ A ZRUSIT
PLATNOST PRIPADNE ZARUKY.

e NENECHAVEITE NAPAJECI KABEL VISET PRES OKRAJ STOLU NEBO PULTU A
NEDOTYKEJTE SE HORKYCH POVRCHU.

e NEUMISTUITE JEJ NA ZDROJE TEPLA ANI DO JEJICH BLIZKOSTI.

e  POUZIVAT NA ROVNEM, STABILN{M POVRCHU.

e PRI POUZIVANI PRISTROJ NIJAK NEZAKRYVEJTE, PROTOZE BY MOHLO DOJIT K
PREHRATI.

e  NEPOUZIVEJTE TENTO SPOTREBIC K JINEMU POUZITI, NEZ PRO KTERE JE URCEN.

e  ZAJISTETE DOSTATECNOU VZDALENOST MEZI TIMTO SPOTREBICEM A
OSTATN{MI PREDMETY NA PRACOVNI PLOSE NEBO PRACOVISTI NEBO
DOSTATECNOU VZDALENOST MEZI NIMI. MEZI SPOTREBICEM A OHRANICENYM
PROSTOREM, VE KTEREM JE UMISTEN. DOPORUCUJEME, ABY MINIMALN{
VZDALENOST KOLEM VSECH STRAN/OBLICEJU CINILA ALESPON 10 CM.

e NEUMISTUITE SPOTREBIC POD HORLAVE MATERIALY, JAKO JSOU ZACLONY,
ZAVESY, POLICE, VOLNE POLOZENE TAPETY, NABYTEK, POLSTARE ATD. NEBO DO
VZDALENOSTI 1 M OD NICH.

e PRED PRIPADNYM NASAZEN{M NEBO SEJMUTIM PRISLUSENSTVi{ NECHTE
PREDMET DUKLADNE VYCHLADNOUT.

e NEUMISTUJTE TENTO VYROBEK BEZPROSTREDNE POD ZASUVKU.

e PRO OCHRANU PRED URAZEM ELEKTRICKYM PROUDEM NEPONORUIJTE
NAPAJECI KABEL, ZASTRCKU ANI SPOTREBIC DO VODY NEBO JINE KAPALINY.

e  ODPOJTE ZASTRCKU ZE ZASUVKY, POKUD JI NEPOUZIVATE, A PRED CISTENIM.

e NENECHAVEITE ZAPNUTY PRISTROJ BEZ DOZORU.

e PRI MANIPULACI S HORKYMI POTRAVINAMI NEBO HORKYMI SPOTREBICI SE
DOPORUCUJE POUZIVAT KUCHYNSKE RUKAVICE.

e PRED PRENASENIM NEBO ULOZEN{M DO SKLADU NECHTE SPOTREBIC
VYCHLADNOUT.

e  VESKERE OPRAVY MUSi PROVADET KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR NEBO
ELEKTROTECHNICKY SERVIS.

NAVOD K POUZITi NAPAJECIHO KABELU

1. Kratkd napadjeci snlra je urena ke snizeni nebezpeci plynouciho ze zamoténi nebo
zakopnuti o dlouhou $nidru.

2. ProdluZovaci kabel se pro pouziti s timto vyrobkem nedoporucuje. Vidy jej zapojujte
pfimo do zasuvky.

3. Elektricky vykon prodluzovaciho kabelu musi byt stejny nebo vyssi nez prikon
spotrebice (prikon je uveden na stitku s prikonem umisténém na spodni nebo zadni
strané spotrebice).

4. Vyvarujte se tahdni nebo namahani napajeciho kabelu v zasuvce nebo na pfipojkach
spotrebice.



DALSi BEZPECNOSTNI TIPY

A\

DULEZITE: Béhem nékolika prvnich minut pouzivani se mize objevit
kout a/nebo mirny zapach. To je normalni a mélo by se to rychle
rozptylit.

Po nékolikerém pouZiti spotrebice se jiz nebude opakovat.

Béhem provozu se z ventilacniho otvoru uvolfiuje horka para. Udrzujte
ruce a obli¢ej v dostate¢né vzdalenosti od vétraciho otvoru. Pfi vyjimani
zasuvky na potraviny po ukonceni cyklu vafeni budte opatrni.

Nikdy nenaplfiujte suroviny v zasuvce na potraviny za hranici naplnéni
MAX.

VAROVANIi PRED ZMEKEOVADLY

A\

UPOZORNENI: Abyste zabranili migraci zmék¢ovadel do povrchové
Upravy pracovni desky, desky stolu nebo jinych povrch(l, umistéte mezi
spottebi¢ a povrchovou Upravu pracovni desky nebo desky stolu
NEPLASTOVE podloZky nebo prostirani.

V opacném pripadé mlZe povrchova Uprava ztmavnout; mohou se na ni
objevit trvalé skvrny nebo skvrny.

PRED PRVNIM POUZITIM

Fritézu peclivé vybalte a odstrarite z ni
vSechny obalové materialy. Vytahnéte
zasuvku na potraviny ze vzduchové fritézy
pomoci rukojeti. Vyjméte varnou desku
zvednutim stfedového vystupku.

Viz obr. 1.

Zasuvku na potraviny a stojan umyjte v
teplé mydlové vodé Cistou mékkou
houbou nebo hadfikem. Pfed pouzitim
fritézy ji dlkladné oplachnéte a osuste.
Vnitrek a vnéjsek fritézy otrete vihkym
hadfikem.




POUZiVANI FRITEZY NA VZDUCHU

e  Umistéte fritézu na Cisty, rovny a Zaruvzdorny povrch, napfiklad na stll nebo
pracovni desku. Pokud umistite fritézu na choulostivy povrch, je tfeba dodrzet
zakladni bezpecnostni opatfeni.

e  Material umistény pod fritézou musi byt vyroben z tepelné odolného
ochranného povrchu, aby se zabranilo prenosu tepla nebo roztaveni.
Neumistujte fritézu ke sténé nebo k jinym spottfebi¢liim. Na zadni strané, po
stranach a nad fritézou ponechte alespon 10 cm volného prostoru.

o Nezakryvejte vétraci otvor umistény v zadni ¢asti fritézy. Tento spotrebic
vyzaduje prikon 1000 W a mél by byt jedinym spotrebi¢em provozovanym v
obvodu.

e  Protoze tato fritéza funguje na principu horkého vzduchu, nemusi byt zasuvka
na potraviny naplnéna olejem.

PRI PRENASEN{ FRITEZY S HORKYM OLEJEM NEBO JINYMI HORKYMI KAPALINAMI JE
TREBA DBAT ZVYSENE OPATRNOSTI. PRI VYNDAVANI ZASUVKY S JIDLEM A LIKVIDACI
HORKEHO TUKU DBEJTE ZVYSENE OPATRNOSTI.

UJISTETE SE, ZE JE RUKOJET ZASUVKY NA POTRAVINY SPRAVNE NAMONTOVANA NA
ODKAPAVACI MISKU A ZAJISTENA NA SVEM MISTE.

UPOZORNENI: ABYSTE SNJZILI RIZIKO URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM, VARTE POUZE VE
VYJIMATELNE ZASUVCE NA POTRAVINY.

Seznameni se vzduchovou fritézou

KNOFLIK PRO REGULACI TEPLOTY

VZDUCHOVE OTVORY ZASUVKA NA

CISELNiK CASOVACE — POTRAVINY

RUKOJET ZASUVKY NA
| POTRAVINY COOL TOUCH

NAPAJECi KABEL

ODNIMATELNY CHLADICI
STOJAN



UZITECNE RADY PRED SMAZENiIM NA VZDUCHU

Pro zajiSténi optimalniho vykonu fritézy ji vidy prfedehfejte. Viz pokyny k
predehfivani.

Hranolky a dal$i malé suroviny obvykle vyZaduji o néco kratsi dobu pfipravy nez
vétsi suroviny, jako jsou kufeci prsty. Vétsi ingredience vyzZzaduji jen o néco delsi
dobu vareni.

V poloviné cyklu vareni vyjméte zasuvku na potraviny a mensi pfisady
protfepejte, abyste zabranili nerovnomérnému smazeni na vzduchu. Tim se
optimalizuje vykon vareni. Navrhy na vareni naleznete v pfirucce.

Pokud se potraviny obtizné protrepavaji, pouzijte k michani potravin misto
protfepavani tepelné odolné nylonové nebo silikonové klesteé.

Chcete-li bezpecné vyjmout velké nebo kiehké potraviny, zvednéte je ze zasuvky
pomoci paru tepelné bezpecnych nylonovych nebo silikonovych klesti.

Ve fritéze nesmazte extrémné mastné potraviny.

Prebytecny olej a tekutiny ze vzduchem smazenych potravin se budou
shromazdovat pod vyjimatelnou fritézou.

KdyzZ se ¢asovac vypne a vas cyklus vareni skondi, fritéza je okamZzité pripravena
k dalsimu cyklu vareni.

Obcerstveni, které Ize pfipravit v troubég, Ize pfipravit i ve fritéze.

Fritézu pouzivejte k ohfivani potravin. Nastavte ¢asovac na 10 minut a varte pfi
teploté 150 °C.

Nékteré zmrazené potraviny doporucujeme pred varenim rozmrazit, aby se
zkratila doba vareni.

UZITECNE RADY PRO PRIPRAVU HRANOLEK

P¥i smazeni Cerstvych brambor na vzduchu je dlikladné oplachnéte a osuste,
abyste odstranili prebytecnou vihkost a Skrob. Aby byly ¢erstvé brambory
kfupavé, pridejte do nich trochu oleje. IdedIni mnozstvi hranolek je 0,45 kg nebo
méné.

Nezapomerite v poloviné cyklu vareni protfepat a/nebo promichat mensi
ingredience, abyste optimalizovali vykon vareni a dosahli rovhomérného
smazeni. Ve smazeni na vzduchu pokracujte, dokud hranolky nedosahnou
pozadované kfupavosti.

UZITECNE RADY PRO PECENI

Predem pfipravené tésto vyzaduje kratsi dobu peceni neZ tésto vyrobené doma.
Pro peceni se doporucuji malé silikonové pecici formy, abyste dosahli nejlepsich
vysledka.

Pti pripravé kolacu, quiche, kiehkych potravin nebo potravin s tekutym stredem
vlozte do vzduchové fritézy malé pecici formy, malé silikonové pecici hrnky nebo
malou nadobu do trouby.



e Pokud pecete ingredience, které obsahuji kypfici latky, neméla by byt forma na
peceni naplnéna vice nez do 2/3.

UZITECNE RADY PRO MASO A DRUBEZ

e  Pripeceni velkych kusi masa nebo dribeZe s prebytecnymi tuky a olejem,
které se hromadi na dné potravinové zasuvky, pouzijte k vyjmuti kusu masa
nebo drlbeZe z potravinové zasuvky zaruvzdorné nylonové nebo silikonové
klesté.

e  Zasuvku na potraviny neprevracejte, protoze by mohlo dojit k Uniku zbytkd
tukl a oleje na servirovaci talif nebo pracovni desku.

UPOZORNENI: Unikajici para mGze zptsobit popaleniny; béhem pouzivani
& dbejte na to, abyste se nedostali do kontaktu s parou.

1.  Nastavte reguldtor teploty na "0 "C a ¢asovac do polohy "0". 2.
Zapojte pfistroj pouze do funkéni zasuvky 220-240 V 50-60 Hz.
Ujistéte se, Ze jsou zasuvka na potraviny a varny stojan spravné
usazeny ve fritéze.

2. Pokud fritézu predehrivate, otocte voli¢ teploty na 200 °C a nastavte
Casovac na 5-10 minut. Po dokonceni cyklu bude vase fritéza
predehrata.

3. Pomoci rukojeti opatrné vytahnéte zasuvku na potraviny ze
vzduchové fritézy.

VAROVANI: Pokud jste fritézu predehtali, pouzijte kuchyriskou chriapku a
A nedotykejte se zasuvky ani stojanu, protoze jsou horké.

Pokud zasuvku na potraviny odkladate, ujistéte se, Ze jste ji poloZili na
rovny, Cisty a tepelné chranény povrch.

4. Vlozte potraviny do zasuvky na potraviny a ujistéte se, Ze zasuvka neni
preplnénd. Zasuvku na potraviny plite pouze po ¢aru ukazatele
naplnéni MAX. Naplnéni za ¢aru naplnéni MAX neumozni spravné
umisténi zasuvky na potraviny uvnitr fritézy a potraviny se nebudou
pfipravovat rovhomérné.

5. Nastavte voli¢ variabilni regulace teploty na pozadovanou teplotu
vareni.

6. Otocte volicem ¢asovace na pozadovanou dobu vareni. Po zvoleni
¢asu se zahdji ohrev a rozsviti se kontrolka napajeni.

POZNAMKA: Kontrolka zapnuti mdze blikat a zhasinat. To je pouze
zapnuti a vypnuti ohfivace fritézy, aby se udrzela zvolena teplota vareni.



1. Podokonceni cyklu fritovani na vzduchu zazni zvonek ¢asovace.
Vzduchova fritéza se v tomto okamziku vypne a nebude pokracovat v
ohfivani potravin. Fritézu mlzZete vypnout také ru¢né otocenim
volice ¢asovace do polohy "0".

2. Opatrné vytahnéte zasuvku na potraviny a zkontrolujte, zda je jidlo
pfipraveno podle vasi poZzadované chuti. Pokud jidlo vyZaduje vice
Casu, v pfipadé potfeby jidlo protfepejte, vlozte zasuvku zpét do
fritézy a nastavte ¢as na nékolik dalSich minut.

UPOZORNENI: Je tfeba dbét zvy$ené opatrnosti, abyste se nedotykali
zasuvky na potraviny a vyjimatelného stojanu, protoZe jsou pfi pouZzivani
fritézy horké.

3. Podokonceni fritovani na vzduchu opatrné vytahnéte zasuvku na
potraviny za rukojet a vyjméte viechny vétsi potraviny, jako je kure
nebo maso, které budou vyzadovat pouziti tepelné bezpecnych
nylonovych nebo silikonovych klesti.

Pro mensi potraviny, jako jsou hranolky, zelenina nebo potraviny s
prebyte¢nym olejem, jednoduse pouzijte zasuvku na potraviny a
opatrné vysypte obsah potravin na servirovaci misu.

UPOZORNENI: Nikdy nepokladejte horkou zdsuvku na potraviny a varnou

& desku pfimo na desku stolu nebo pracovni desku, aby nedoslo k
poskozeni povrchu. Doporucujeme pouzit Zzaruvzdorny trojnozku nebo
prkénko na krdajeni. Potraviny, zasuvka na potraviny a varny stojan budou
velmi horké.

Nepokousejte se vyjmout potraviny ze zasuvky bez pouziti kuchyrskych

chnapek a/nebo tepelné odolnych nylonovych nebo silikonovych klesti.

4. Pred cisténim a uskladnénim odpojte pfistroj od sité a nechte jej
vychladnout.

Nastaveni

NiZe uvedend tabulka vdm pomuze s vybérem zdkladniho nastaveni pro nékteré z vasich
oblibenych potravin.

POZNAMKA: Uvedend nastaveni jsou pouze obecné Udaje. Protoze se potraviny li&i svym
pGvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemlzeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase
potraviny.



Vzhledem k tomu, Ze konvekéni vzduchova technologie ohfiva vzduch uvnitf fritézy
okamzité, vytazeni zasuvky s potravinami z fritézy na kratkou dobu béhem fritovani
horkym vzduchem tento proces témér nenarusi.

POZNAMKA: Pokud fritéza Air Fryer nebyla predehiata, pridejte k dobé pfipravy 3
minuty, kdyZ zacnete smazit, dokud je fritéza jesté studena.

PRIKLADY NASTAVENI:

PRI VARENi NENECHAVEITE BEZ DOZORU. PO SKONCENi VARENI VZDY VYPNETE. PRED
KAZDYM POUZITiM NECHTE VARNOU DESKU VYCHLADNOUT A POTE JI VYCISTETE.

Minimélniaz | Cas Teplota Protfepat Dalsi informace
maximalni (minuty
mnozstvi (g) )
Brambory a hranolky
Tenké mrazené 200-300 18-20 400/200 Protrepat
hranolky
Silné mrazené 200-300 20-25 400/200 Protfepat
hranolky
Bramborovy 300 20-25 400/200 Protfepat
gratin
Maso a driibez
Steaky 100-300 10-15 350/180 Otocit se
Jehnéci kotlety 100-300 10-15 350/180 Otocit se
Hamburger 100-300 10-15 350/180 Otocit se
Stehna 100-300 25-30 350/180 Otocit se
KufFeci prsa 100-300 15-20 350/180 Otocit se




Minimalniaz | Cas Teplota Protfepat Dalsi informace
maximalni (minuty
mnozstvi (g) )
MraZené obcerstveni
Jarni zavitky 100-250 8-10 400/200 Protfepat Doby pfipravy
naleznete v
Kufeci nugetky 100-300 6-10 400/200 Protfepat pokynech na
obalu svaciny.
Rybi prsty 100-250 6-10 400/200 Otocit se Cas ve srovnani
s troubou by
Syrové snacky s 100-250 8-10 350/180 Ototit se mél byt
drobenkou poloviéni.
Klobasové 100-300 13-15 400/200
zavitky
PInéna zelenina 100-250 10 325/160
Peceni
Dort 250 20-25 325/160 PouZijte formu
na peceni
Quiche 300 20-22 350/180 Pouzijte plech
na peceni /
nadobu do
trouby
Muffiny 250 15-18 400/200 Pouzijte plech
na peceni /
silikonové
kosicky na
peceni
Sladké 250 20 350/180 Pouzijte plech
obcerstveni na peceni /
nadobu do

trouby




Cisténi fritézy na vzduchu

Kromé postupl péce a Cisténi uvedenych v této priru¢ce neni nutna zadna dalsi udrzba
nebo udrzba tohoto pristroje. Fritézu Cistéte po kazdém poufZiti.

ZAPOJENI ZASTRCKY (VELKA BRITANIE A IRSKO)

e Tento spotiebic je vybaven lisovanou zastrckou BS 1363 s 13 ampéry. Ta je
vybavena 13ampérovou pojistkou.

e  Pokud musite pojistku vyménit, pouZivejte pouze pojistky schvalené ASTA nebo
BSI podle normy BS1362.

e  Pokud je namontovan kryt pojistky, musi byt tento kryt po vyméné pojistky
znovu nasazen. Pokud je kryt pojistky ztracen nebo poskozen, nesmi se zastrcka
pouzivat. Nahradni pojistkové kryty a pojistky jsou k dispozici v prodejnach s
elektrickym vybavenim.

e Pokud zasuvky ve vasi domacnosti nebo kanceldfi nejsou vhodné pro zastrcku
tohoto vyrobku, musi byt zastr¢ka vyjmuta a bezpecné zlikvidovana. Pokusy o
zasunuti zastrcky do nespravné zasuvky mohou zpUsobit nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

POKYNY PRO PECI A CISTENI

e  Pred Cisténim pfistroj vzdy vypnéte a odpojte ze zasuvky.

e NEPONORUIJTE do vody. Hrozi nebezpeéi Grazu elektrickym proudem.

e K &idténi tohoto spotfebice NEPOUZIVEITE abrazivni Cistici prostiedky ani
ostré nacini.

e  Povrchy otirejte mékkym suchym hadfikem.

e Pred dalsim pouZitim nechte ddkladné vyschnout.

e Spotrebic skladujte na chladném a suchém misté.

UPOZORNENI: Pfed ¢isténim odpojte fritézu ze sité a ujistéte se, Ze piistroj

& vychladl alespon na 30 minut. Vyjméte ze vzduchové fritézy zdsuvku na
potraviny a varny stojan, aby se pfistroj rychleji ochladil. Z dGvodu ochrany
pred urazem elektrickym proudem neponorujte kabel, zastrcku ani pfistroj
do vody nebo jiné tekutiny.



VYCISTIT ZASUVKU NA POTRAVINY A VARNOU DESKU:

Zasuvku na potraviny a vyjimatelny stojan umyjte teplou mydlovou vodou pomoci Cisté
mékké houby nebo hadriku. Nikdy nepouZzivejte kovové nacini ani drsné nebo abrazivni
Cistici prostredky, protoze by mohly poskodit neptilnavy povrch. Pred dalSim pouzitim
fritézu dlikladné oplachnéte a osuste.

POZNAMKA: Pokud se potraviny pfilepi k zdsuvce na potraviny nebo k varnému stojanu,
naplfite zasuvku na potraviny horkou vodou s trochou prostfedku na myti nadobi.
Nechte je 10 minut odmodit.

K CISTENI FRITEZY:

Vnitfni a vnéjsi kryt otfete vihkym hadfikem. Zbylé zbytky odstrarite odmastovacim
prostiedkem.

Jakmile je fritéza odpojena od sité a vSechny jeji ¢asti jsou Cisté a suché, ulozte ji.

ODSTRANENI

e Spolecnost Coopers of Stortford pouziva recyklovatelné nebo recyklované
obaly, pokud je to mozné.

e VSechny obaly, papir, kartony, plasty, obaly likvidujte v souladu s mistnimi
predpisy pro recyklaci.

e Po skonceni Zivotnosti vyrobku se informujte o jeho likvidaci
v mistnim recykla¢nim stfedisku pro domaci odpad, které je
autorizovano mistni radou.

e  Plasty, plastové obaly - jsou vyrobeny z nasledujicich %
recyklovatelnych plastd.

Code et symbole 7\ N\ N\ A"
go &y 83 89

PETE LDPE

Type de plastique Polyéthylene téréphtalate,Polyéthylene basse
densité,Polypropylene, Polystyréne




SLOVAK INSTRUCTIONS

Podrobnosti o napajani Rozmery
220-240V AC e 268%*210%*281mm
1000W e Kapacita: 2|

e Mechanické riadenie teploty
e Mechanicky ¢asovac
e Automatické vypnutie

50Hz-60Hz

POZOR! VONKAJSIE POVRCHY TOHTO
ELEKTRICKEHO SPOTREBICA SA PRI BEZNOM
Caution POUZIVANI ZAHRIEVAJU.

Hot surface PRED DOTYKOM VONKAJ3ICH POVRCHOV

NECHAJTE VYCHLADNUT.

Pred spustenim si dokladne precitajte tento navod na obsluhu a uistite sa, Ze ste
obozndmeni s obsluhou vasej novej fritézy Mini Air Fryer.



UPOZORNENIA A BEZPEENOSTNE POKYNY:

PRI POUZIVANI ELEKTRICKYCH SPOTREBICOV BY SA MALI VZDY DODRZIAVAT ZAKLADNE
BEZPECNOSTNE OPATRENIA:

PRED POUZITIM SI PRECITAJTE VSETKY POKYNY.

LEN NA DOMACE POUZITIE V INTERIERI.

PRI PREMIESTNOVANI FRITEZY OBSAHUJUCEJ HORUCI OLEJ ALEBO INE HORUCE
KVAPALINY JE POTREBNE POSTUPOVAT MIMORIADNE OPATRNE. PRI VYBERANI
ZASUVKY S JEDLOM A LIKVIDACI HORUCEHO TUKU POSTUPUJTE MIMORIADNE
OPATRNE.

UISTITE SA, ZE RUKOVAT ZASUVKY NA POTRAVINY JE SPRAVNE NAMONTOVANA
NA ODKVAPKAVACIU MISKU A ZAISTENA NA SVOJOM MIESTE.

UPOZORNENIE: ABY STE ZNiZILI RIZIKO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM, VARTE
LEN VO VYBERATELNEJ ZASUVKE NA POTRAVINY.

PRED POUZITIM DOKLADNE SKONTROLUJTE, €I NIE JE POSKODENY, A V PRIPADE
ZISTENIA NEDOSTATKOV HO NEPOUZIVAITE. DBAJTE NA TO, ABY STE SPOTREBIC
NEUPUSTILI, PRETOZE SILNE NARAZY MOZU SPOSOBIT VNUTORNE
POSKODENIE.

PRED PRIPOJEN{M SPOTREBICA SKONTROLUJTE, CI NAPATIE UVEDENE NA
SPODNEJ STRANE SPOTREBICA ZODPOVEDA SIETOVEMU NAPATIU VO VASEJ
DOMACNOSTI.

PRED KAZDYM POUZITIM DOKLADNE SKONTROLUJTE, CI SPOTREBIC, NAPAJACI
KABEL A ZASTRCKA NIE SU POSKODENE.

NEPOUZIVAITE, AK ZISTITE AKEKOLVEK CHYBY.

ODPORUCAME, ABY NAPAJACI KABEL NEBOL PREHNUTY ALEBO PREKRUTENY A
ABY STE PRAVIDELNE KONTROLOVALI JEHO STAV.

TENTO PRISTROJ MOZU POUZIVAT DETI OD 8 ROKOV A OSOBY SO ZNIZENYMI
FYZICKYMI, ZMYSLOVYMI ALEBO MENTALNYMI SCHOPNOSTAMI ALEBO S
NEDOSTATKOM SKUSENOSTI A ZNALOST{ AK BOLI POD DOHIADOM ALEBO BOLI
POUCENE O POUZIVANI SPOTREBICA BEZPECNYM SPOSOBOM A ROZUMEJU
PRISLUSNYM NEBEZPECENSTVAM.

DETI SA SO SPOTREBICOM NESMU HRAT. CISTENIE A UZIVATELSKU UDRZBU
NESMU VYKONAVAT DETI BEZ DOZORU.

DETI MLADSIE AKO 3 ROKY BY SA MALI DRZAT DALEJ, POKIAL NIE SU POD
NEUSTALYM DOHLADOM.

NIEKTORE CASTI TOHTO VYROBKU MOZU BYT VELMI HORUCE A SPOSOBIT
POPALENINY. OSOBITNU POZORNOST JE POTREBNE VENOVAT PRITOMNOSTI
DETI A ZRANITELNYCH OSOB.

POUZIVANIE AKEHOKOL'VEK PRISLUSENSTVA ALEBO PRIDAVNYCH ZARIADENI,
KTORE NEDODAVA SPOLOCNOST COOPERS OF STORTFORD, MOZE SPOSOBIT
ZRANENIE A ZRUSIT PLATNOST AKEJKOLVEK ZARUKY.



NENECHAVAJTE NAPAJACI KABEL VISIET CEZ OKRAJ STOLA ALEBO PULTU, ANI SA
NEDOTYKAJTE HORUCICH POVRCHOV.

NEUMIESTNUJTE HO NA ZDROJE TEPLA ANI DO ICH BLIZKOSTI.

POUZIVAT NA ROVNOM, STABILNOM POVRCHU.

POCAS POUZIVANIA ZARIADENIE NIJAKO NEZAKRYVAIJTE, PRETOZE TO MOZE
SPOSOBIT PREHRIATIE.

NEPOUZIVAITE TENTO SPOTREBIC NA INE POUZITIE, NEZ NA AKE JE URCENY.
ZABEZPECTE DOSTATOCNU VZDIALENOST MEDZI TYMTO SPOTREBICOM A
OSTATNYMI PREDMETMI NA PRACOVNEJ PLOCHE ALEBO PRACOVISKU, RESP.
DOSTATOCNU VZDIALENOST MEDZI SPOTREBICOM A OHRANICENYM
PRIESTOROM, V KTOROM SA NACHADZA. ODPORUCAME MINIMALNY VOLNY
PRIESTOR OKOLO VSETKYCH STRAN/OBJEKTOV ASPON 10 CM.

SPOTREBIC NEUMIESTNUJTE POD HORIAVE MATERIALY, AKO SU ZACLONY,
ZAVESY, POLICE, VOLNE TAPETY, NABYTOK, VANKUSE ATD. ALEBO DO
VZDIALENOSTI 1 M OD NICH.

PRED PRIPADNYM NASADEN{M ALEBO ZLOZEN{M PRiSLUSENSTVA NECHAJTE
PREDMET DOKLADNE VYCHLADNUT.

NEUMIESTNUJTE TENTO VYROBOK BEZPROSTREDNE POD ZASUVKU.

NA OCHRANU PRED URAZOM ELEKTRICKYM PRUDOM NEPONARAIJTE NAPAJACI
KABEL, ZASTRCKU ANI SPOTREBIC DO VODY ALEBO INEJ KVAPALINY.

ODPOJTE ZASTRCKU ZO ZASUVKY, KED SA NEPOUZIVA, A PRED CISTENIM.
NENECHAVAJTE ZAPNUTY PRISTROJ BEZ DOZORU.

PRI MANIPULACII S HORUCIMI POTRAVINAMI ALEBO HORUCIMI SPOTREBICMI
SA ODPORUCA POUZIVAT KUCHYNSKE RUKAVICE.

PRED PRENASANIM ALEBO USKLADNEN{M NECHAIJTE VYCHLADNUT.
AKEKOLVEK OPRAVY MUSI VYKONAVAT KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR ALEBO
ELEKTROTECHNICKY SERVIS.

NAVOD NA POUZITIE NAPAJACIEHO KABLA

1.

Kratky napdjaci kdbel je uréeny na zniZzenie nebezpecenstva vyplyvajiceho zo
zamotania alebo zakopnutia o dlhy kabel.

PredlZovaci kdbel sa neodporuca pouzivat s tymto vyrobkom. VZdy ho zapajajte
priamo do elektrickej zasuvky.

Elektricky vykon predlZovacej snury musi byt rovnaky alebo vacsi ako vykon
spotrebica (vykon je uvedeny na stitku s menovitym vykonom, ktory sa nachadza na
spodnej alebo zadnej strane spotrebica).

Vyhnite sa tahaniu alebo namahaniu napajacieho kabla v zasuvke alebo na
pripojkach spotrebica.



DALSIE BEZPECNOSTNE TIPY

A\

DOLEZITE: Pocas prvych minit pouZivania mdzete zaznamenat dym
a/alebo mierny zapach. Je to normélne a malo by sa to rychlo rozptylit.

Po niekolkondsobnom poufZiti spotrebica sa uz nebude opakovat.

Pocas prevadzky sa z vetracieho otvoru uvolfiuje horuca para. Ruky a
tvar drzte mimo dosahu vzduchového otvoru. Pri vyberani zasuvky na
potraviny po ukonceni cyklu varenia budte opatrni.

Nikdy nenaplfiajte prisady v zasuvke na potraviny za ¢iaru naplnenia
MAX.

UPOZORNENIE NA ZMAKCOVADLA

A\

PRED PRVYM POUZITIM

UPOZORNENIE: Aby ste zabranili prenikaniu zmakcovadiel na
povrchovu Upravu pracovnej dosky, stolovej dosky alebo inych
povrchov, umiestnite medzi spotrebic a povrchovu Upravu pracovne;j
dosky alebo stolovej dosky NEPLASTOVE podlozky alebo podlozky.

V opa¢nom pripade mdze povrchovd Uprava stmavnut; mozu sa na nej
objavit trvalé skvrny alebo Skvrny.

Opatrne vybalte fritézu a odstrante
vsetky obalové materidly. Zasuvku na
potraviny vytiahnite zo vzduchove;j
fritézy pomocou rukovate. Odstrante
varny stojan zdvihnutim stredového
vystupku.

Pozrite si Obr. 1.

Zasuvku na potraviny a stojan
umyvajte v teplej mydlovej vode s
Cistou, makkou Spongiou alebo
handri¢kou. Pred pouzitim fritézy ju
dokladne oplachnite a osuste.
Vnutro a vonkajsok fritézy utrite
vlhkou handrickou.




POUZIVANIE FRITEZY NA VZDUCHU

Umiestnite fritézu na Cisty, rovny, Ziaruvzdorny povrch, ako je stol alebo
pracovna doska. Ak umiestnite fritézu na chulostivy povrch, uistite sa, Ze ste
prijali zakladné bezpenostné opatrenia.

Material umiestneny pod fritézou na vzduchu musi byt vyrobeny z tepelne
odolného, ochranného povrchu, aby sa zabranilo prenosu tepla alebo
roztaveniu. Vzduchovu fritézu neumiestriujte k stene alebo k inym spotrebi¢om.
Na zadnej strane, po stranach a nad fritézou nechajte aspon 10 cm (4 palce)
volného priestoru.

Nezakryvajte vetraci otvor umiestneny v zadnej Casti fritézy. Tento spotrebic
vyzaduje prikon 1000 W a mal by byt jedinym spotrebi¢om pracujicim na
okruhu.

KedZe tato vzduchova fritéza funguje s hordcim vzduchom, zasuvka na potraviny
nemusi byt naplnend olejom.

PRI PREMIESTNOVANI FRITEZY OBSAHUJUCEJ HORUCI OLEJ ALEBO INE HORUCE
KVAPALINY JE POTREBNE POSTUPOVAT MIMORIADNE OPATRNE. PRI VYBERANI
ZASUVKY S JEDLOM A LIKVIDACII HORUCEHO TUKU POSTUPUJTE MIMORIADNE
OPATRNE.

UISTITE SA, ZE RUKOVAT ZASUVKY NA POTRAVINY JE SPRAVNE NAMONTOVANA NA
ODKVAPKAVACIU MISKU A ZAISTENA NA SVOJOM MIESTE.

UPOZORNENIE: ABY STE ZNiZILI RIZIKO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM, VARTE LEN VO
VYBERATELNEJ ZASUVKE NA POTRAVINY.

Zoznamenie sa s fritézou

CISELNiK CASOVACA —

ODNIMATELNY CHLADIACI
STOJAN

NAPAJACI KABEL

OVLADAC TEPLOTY

VETRACIE OTVORY ZASUVKA NA

POTRAVINY
CHLADNA DOTYKOVA RUKOVAT
|

ZASUVKY NA POTRAVINY




UZITOENE RADY PRED VYPRAZANIM NA VZDUCHU

Aby ste zaistili optimalny vykon, vidy predhrejte fritézu na vzduchu. Pozrite si
pokyny na predhrievanie.

HranolCeky a iné malé prisady si zvy€ajne vyZzaduju o nieco kratsi ¢as pripravy
ako vacsie prisady, napriklad kuracie prsty. Vacsie prisady si vyZzaduju len o nieo
dlhsi ¢as varenia.

Zasuvku na potraviny vyberte v polovici cyklu varenia a mensie prisady
pretrepte, aby ste zabranili nerovnomernému vyprazaniu na vzduchu. Tym sa
optimalizuje vykon varenia. Navrhy na varenie najdete v prirucke.

Ak sa potraviny tazko pretrepdvajd, namiesto pretrepdvania pouzite na
premiesanie potravin tepelne odolné nylonové alebo silikdnové klieste.

Ak chcete bezpecne vybrat velké alebo krehké potraviny, zdvihnite potraviny zo
zasuvky na potraviny pomocou dvojice tepelne bezpecnych nylonovych alebo
silikdnovych kliesti.

Vyhnite sa fritovaniu extrémne mastnych potravin vo fritéze.

Prebytocny olej a tekutiny z vasich vzduchom fritovanych potravin sa budu
zhromazdovat pod odnimatelnym varnym stojanom.

Ked' sa ¢asovac vypne a vas cyklus varenia sa skonci, fritéza na vzduchu je
okamZite pripravena na dalsi cyklus varenia.

Obcerstvenie, ktoré mozno pripravit v rdre, mozno pripravit aj vo fritéze na
vzduchu.

Fritézu pouzivajte na ohrievanie potravin. Nastavte ¢asovac na 10 minut a varte
pri teplote 150 °C (300 °F).

Niektoré mrazené potraviny sa odporuca pred varenim rozmrazit, aby sa skratil
¢as varenia.

UZITOENE RADY NA PRiIPRAVU HRANOLCEKOV

Pri vyprazani Cerstvych zemiakov na vzduchu zemiaky dékladne oplachnite a
osuste, aby ste odstranili prebyto¢nu vihkost a skrob. Na dosiahnutie
chrumkavého vysledku pridajte do ¢erstvych zemiakov miernu vrstvu oleja.
Idedlne mnoZstvo hranolcekov je 0,45 kg alebo mene;j.

Nezabudnite pretrepat a/alebo premiesat mensie ingrediencie v polovici cyklu
varenia, aby ste optimalizovali vykon varenia a dosiahli rovhomerné vyprazanie.
Pokracujte vo fritovani na vzduchu, kym hranoléeky nedosiahnu poZadovanu
chrumkavost.

UZITOENE RADY PRE PECENIE

Vopred pripravené cesto si vyZzaduje kratsi ¢as pecenia ako domace cesto.



Na pecenie sa odporucaju malé silikdnové kosicky na pecenie pre dosiahnutie
najlepsich vysledkov.

Pri priprave kolacov, quiche, krehkych potravin alebo potravin s tekutym
stredom vloZte do vzduchovej fritézy malé formy na pecenie, malé silikdnové
kosicky na pecenie alebo mali nadobu do rury.

Ak peciete prisady, ktoré obsahuju kypriace Iatky, forma na pecenie by nemala
byt naplnena viac ako do 2/3.

UZITOCNE RADY PRE MASO A HYDINU

A\

Pri peceni velkych kusov mésa alebo hydiny s prebytoc¢nymi tukmi a olejom,
ktoré sa zhromazduju na dne potravinovej zasuvky, pouZite na vybratie kusu
masa alebo hydiny z potravinovej zasuvky tepelne odolné nylonové alebo
silikbnové klieste.

Neprevracajte potravinovu zasuvku, pretoze by tak doslo k Uniku zvySkov
tukov a oleja na servirovaci tanier alebo pracovnu dosku.

UPOZORNENIE: Unikajuca para moze spOsobit popéleniny; pocas
pouzivania dbajte na to, aby ste sa nedostali do kontaktu s parou.

1. Nastavenie reguldtora teploty nastavte na "0 "C a ¢asovac do polohy
"0". 2. Zapojte pristroj do funkcnej zasuvky s napatim len 220-240 V
50-60 Hz. Uistite sa, Ze zasuvka na potraviny a varny stojan su vo
fritéze spravne usadené.

2. Ak fritézu predhrievate, otocte voli¢ teploty na 200 °C a nastavte
¢asovac na 5 - 10 minut. Po dokonceni cyklu bude vasa fritéza
predhriata.

3. Zasuvku na potraviny opatrne vytiahnite zo vzduchove;j fritézy
pomocou rukovate.

VAROVANIE: Ak ste fritézu predhriali, pouzite kuchynskd chrfiapku a
nedotykajte sa zasuvky na potraviny ani stojana, pretoze budu horuce.

Ak odkladate zasuvku na potraviny, uistite sa, Ze ste ju poloZzili na rovny,
Cisty, tepelne chraneny povrch.

4 Vlozte potraviny do zasuvky na potraviny a uistite sa, Ze zasuvka nie
je preplnenad. Zasuvku na potraviny plnte len po Ciaru indikatora
naplnenia MAX. Ak zasuvku na potraviny naplnite za Ciaru naplnenia



MAX, zdsuvka na potraviny sa do fritézy spravne nezmesti a
potraviny sa hebudul rovhnomerne pripravovat.

5. Nastavte variabilny ovladac teploty na pozadovanu teplotu varenia.

6. Otocte voli¢ casovaca na pozadovany Cas varenia. Po zvoleni ¢asu sa
zacCne ohrev a rozsvieti sa kontrolka napajania.

POZNAMKA: Kontrolka zapnutia méze blikat a zhasinat. To je
jednoducho zapinanie a vypinanie ohrievaca fritézy, aby sa udrzala
zvolend teplota varenia.

1. Zvoncek ¢asovaca zaznie po ukonceni cyklu fritovania na vzduchu.
Vzduchova fritéza sa v tomto okamihu vypne a nebude pokracovat v
ohrievani potravin. Fritézu na vzduchu mozZete vypnut aj manualne
otocenim voli¢a ¢asovaca do polohy "0".

2. Opatrne vytiahnite zasuvku na potraviny a skontrolujte, ¢i je jedlo
pripravené podla vasej poZadovanej chuti. Ak si jedlo vyZaduje viac
Casu, v pripade potreby jedlo pretrepte, vlozte zasuvku spat do
fritézy a nastavte ¢as na niekolko dalSich minut.

UPOZORNENIE: Pri pouzivani fritézy je potrebné postupovat mimoriadne
opatrne a nedotykat sa zasuvky na potraviny a vyberatelného stojana,
pretoZe su horuce.

3. Po dokonceni fritovania na vzduchu opatrne vytiahnite zasuvku na
maso alebo maso, ktoré si budu vyzadovat pouZzitie tepelne
bezpecnych nylonovych alebo silikdonovych kliesti.

V pripade mensich potravin, ako st hranolceky, zelenina alebo
potraviny s prebyto¢nym olejom, jednoducho poufZite zasuvku na
potraviny a opatrne vysypte obsah potravin na servirovaci tanier.

UPOZORNENIE: Nikdy neumiestnujte zasuvku na hortce potraviny a varny
stojan priamo na stol alebo pracovnu dosku, aby nedoslo k poskodeniu
povrchu. Odporuca sa pouzit tepelne odolny tfii alebo dosku na krajanie.
Potraviny, zasuvka na potraviny a varny stojan budu velmi horuce.



Nepokusajte sa vyberat potraviny zo zasuvky bez pouZzitia kuchynskych
rukavic a/alebo tepelne odolnych nylonovych alebo silikdnovych kliesti.

4. Pred cCistenim a skladovanim odpojte zariadenie od elektrickej siete a
nechajte ho vychladnut.

Nastavenia

Nasledujuca tabulka vdm pomaoze pri vybere zakladného nastavenia pre niektoré z vasich
oblubenych potravin.

POZNAMKA: Uvedené nastavenia su len véeobecné Gdaje. KedZe potraviny sa lisia
pbévodom, velkostou, tvarom a znackou, nemézeme zarudit najlepsie nastavenia pre vase
potraviny.

KedZe konvekéna vzduchova technoldgia ohrieva vzduch vo fritéze okamzite, vytiahnutie
zasuvky s potravinami z fritézy na kratky cas pocas fritovania hortdcim vzduchom tento
proces takmer nenarusi.

POZNAMKA: Ak vzduchovd fritéza nebola predhriata, pridajte k ¢asu pripravy 3 mindty,
ked zacnete fritovat, kym je vzduchovd fritéza este studena.
PRIKLADY NASTAVENIA:

PRI VARENi NENECHAVAJTE BEZ DOZORU. PO SKONCENi VARENIA VZDY VYPNITE.
PRED CISTENIM PO KAZDOM POUZITi NECHAJTE VYCHLADNUT.

Minimélne a7 | Cas Teplota Sejk Dalgie
maximalne (minaty informacie
mnozstvo (g) | )

Zemiaky a hranolky

Tenké mrazené 200-300 18-20 400/200 Sejk

hranolceky

Hrubé mrazené 200-300 20-25 400/200 Sejk

hranolky

Zemiakovy 300 20-25 400/200 Sejk

gratin




Minimélne az | Cas Teplota Sejk Dalie
maximalne (minaty informacie
mnozstvo (g) | )
Maiso a hydina
Steak 100-300 10-15 350/180 Otocte sa
Jahnacie kotlety 100-300 10-15 350/180 Otocte sa
Hamburger 100-300 10-15 350/180 Otocte sa
Stehna 100-300 25-30 350/180 Otocte sa
Kuracie prsia 100-300 15-20 350/180 Otocte sa
Mrazené obcerstvenie
Jarné rolky 100-250 8-10 400/200 | Sejk Cas pripravy
najdete v
Kuracie nugetky 100-300 6-10 400/200 Sejk pokynoch na
obale
Rybie prsty 100-250 6-10 400/200 Otocte sa obcerstvenia.
Casv
Syrové 100-250 8-10 350/180 Otocte sa porovnanis
obcerstvenie s rdrou by sa mal
chlebovou skratit na
struhankou polovicu.
Klobdsové rolky 100-300 13-15 400/200
PInena zelenina 100-250 10 325/160




Minimélne az | Cas Teplota Sejk Dalie
maximalne (minaty informacie
mnozstvo (g) | )
Pecenie
Kolac 250 20-25 325/160 PouZite formu
na pecenie
Quiche 300 20-22 350/180 Pouzite plech
na pecenie /
nadobu do rury
Muffiny 250 15-18 400/200 Pouzite formu
na pecenie /
silikdnové
kosicky na
pecenie
Sladké 250 20 350/180 Pouzite plech
obcerstvenie na pecenie /
nadobu do rury

Cistenie fritézy na vzduchu

e  Okrem postupov starostlivosti a istenia uvedenych v tejto prirucke nie je
potrebny Ziadny iny servis ani idrzba tohto zariadenia. Fritézu Cistite po kazdom
pouziti.

ZAPOJENIE ZASTRCKY (UK A iRSKO)

e Tento spotrebic je vybaveny tvarovanou 13-ampérovou zastrckou BS 1363. Ta je
vybavena 13ampérovou poistkou.

e Ak musite poistku vymenit, mali by sa poufZit len tie, ktoré su schvalené ASTA
alebo BSI podla BS1362.

e Ak je namontovany kryt poistky, po vymene poistky sa musi tento kryt znovu
namontovat. Ak sa kryt poistky strati alebo poskodi, zastréka sa nesmie pouzit.
Nahradné poistkové kryty a poistky su k dispozicii v elektrickych predajniach.

e Ak zasuvky vo vasej domacnosti alebo kancelarii nie si vhodné pre zastrcku
tohto vyrobku, zastréka sa musi vybrat a bezpeéne zlikvidovat. Pokusy o
zasunutie zastréky do nespravnej zasuvky mozu spbsobit nebezpedenstvo Urazu
elektrickym pradom.




POKYNY NA OSETROVANIE A CISTENIE

e Pred Cistenim zariadenie vZdy vypnite a odpojte zo zasuvky.

e NEponarajte ho do vody. Hrozi nebezpelenstvo urazu elektrickym pradom.

e Na &istenie tohto spotrebi¢a NEPOUZIVAJITE abrazivne Eistiace prostriedky ani
ostré naradie.

e Povrchy utierajte makkou suchou handrickou.

e Pred dalSim pouZitim nechajte dokladne vyschnut.

e Spotrebic skladujte na chladnom a suchom mieste.

UPOZORNENIE: Pred Cistenim odpojte fritézu zo zasuvky a uistite sa, ze

& zariadenie chladlo asporfi 30 minut. Vyberte zasuvku na potraviny a varny
stojan zo vzduchovej fritézy, aby sa zariadenie rychlejSie ochladilo. Na
ochranu pred Urazom elektrickym prddom neponarajte kabel, zastrcku ani
zariadenie do vody alebo inej tekutiny.

NA CISTENIE ZASUVKY NA POTRAVINY A VARNEJ DOSKY:

Umyte zasuvku na potraviny a odnimatelny stojan teplou mydlovou vodou pomocou
Cistej, makkej Spongie alebo handricky. Nikdy nepouzivajte kovové naradie ani drsné
alebo abrazivne Cistiace prostriedky, pretoZze mézu poskodit neprilnavy povrch. Pred
dalSim pouzitim fritézy ju dokladne oplachnite a osuste.

POZNAMKA: Ak sa potraviny prilepia na zasuvku na potraviny alebo na varny stojan,
naplnite zasuvku na potraviny hortcou vodou a trochou prostriedku na umyvanie riadu.
Nechajte ich 10 minat odmodit.

NA CISTENIE FRITEZY:

e  Utrite vnutorny a vonkajsi kryt vihkou handrickou. Zvysné zvysky odstrante
odmastovacim prostriedkom.

e  Po odpojeni fritézy od elektrickej siete a vycisteni a vysuseni vSetkych jej Casti ju
uskladnite.



ODSTRANENIE

e Spolo¢nost Coopers of Stortford pouZiva recyklovatelné alebo recyklované
obaly, ak je to mozné.

e Vsetky obaly, papier, kartdny, plasty, obaly zlikvidujte v stlade s miestnymi
predpismi o recyklacii.

e Po skonceni Zivotnosti vyrobku sa informujte o jeho
likvidacii v miestnom recyklaénom centre pre domovy @
odpad, ktoré je autorizované miestnym Uradom. %

e  Plasty, plastové obaly - st vyrobené z nasledujucich @
recyklovatelnych plastov.

Kéd a symbol

N N A
0 & &5 &89

PETE LDPE

Typ plastu

Polyethylentereftalat, Polyetylén s nizkou hustotou,
Polypropylén, Polystyrén
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Paints de collecte sur www.quefairedemesdechats.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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