MULTIFUNCTIONAL MANDOLIN
ltem NoO: ms17/ k11

Instructions for Use v001: 16/05/24

Please read and retain these instructions for future reference

ENGLISH INSTRUCTIONS

INSTRUCTIONS FOR USE:

] Thickness. Chart
Step by Step Instructions & Photos
THICKNESS ADJUSTMENT: 0 |<imm
1 1mm
Turn the button clockwise or 2 | 2mm
counterclockwise to extend or
/ 3 3mm
retract the blade.
r 4 4mm
With two knobs you can retract | Tickness 5 | 5mm
and extend the blade to cut ADIUSTER 1 = | amm

food into different shapes.

The Thickness Adjuster ranges from 0-6 millimetres and makes thick/thin slices, julienne, matchstick and dice cuts.

SETTING UP YOUR SAFE SLICE MANDOLIN:
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Before using your Safe Slice Mandolin, ensure that the Main Stand is pulled out completely. It will click into place when pulled out
correctly. Always place your mandolin on a stable, flat, surface. The Non-Skid Suction Feet will be most stable on a flat kitchen
surface.

NOTE BEFORE USING YOUR MANDOLINE:

Some larger ingredients like sweet potatoes may require that you slice them in half before placing in the Ingredient Chute.

1.Insert the Ingredient Chute by first pressing upward on the three little white bars that represent the tab that lifts the Chute
Release (photo A).

2.With the Chute Release lifted, you can insert the Ingredient Chute with the rounded end closest to the Chute Release. Always
insert the Ingredient Chute by first aligning the lower flat end closest to the Blade (photo B).

3.Rest the Ingredient Container beneath your mandolin so that the lip fits securely on the lower bar of the Main Stand (photo C).
4.Your mandolin Handle may be in the locked position. To unlock the Handle before using, simply twist the Handle clockwise and it
will release. The Handle will release quickly (photo D).

SLICING

1.Set your Thickness Adjuster for your preferred slice size. Higher numbers correspond to thicker slice.

2.Place your chosen ingredient in the Ingredient Chute and use the Ingredient Pusher to push your ingredient against the Blade.
Pushdown on the Handle to slice and then release (photo A).

3.Continue to use the ingredient Pusher to push your ingredient against the Blade while you press and release the Handle to slice.
Repeat until your ingredients are sliced to your liking. (photo B).

B

STRIPS AND JULIENNE SLICING

1.For thick strips turn the top knob above the thickness adjuster clockwise to extend the blades. Then set the thickness adjuster to
between 5-6mm. Place your ingredients into the chute and use the ingredient pusher to push your ingredient against the Blade
while you press down and release the Handle.

2.For Julienne slicing turn the second knob clockwise to extend its blade and set thickness adjuster to 1 - 3mm. Place your
ingredients into the chute and use the ingredient pusher to push your ingredient against the blade while you press down and
release the Handle.

DICING

1. First use the mandolin to create slices. For large dice cut 5-6 mm slices, for small dice cut 1-3mm slices.

2. Place the slices into the chute.

3. For large dice turn the top knob counterclockwise to extend the blades and set the thickness adjuster to 5-6mm. Use the
ingredient pusher to push your ingredients against the Blade while you press down and release the Handle This will create 5-6mm
dice.

4.For small dice turn both knobs counterclockwise extend the blades and set the thickness adjuster to 1 - 3mm. Use the ingredient
pusher to push your ingredients against the Blade while you press down and release the Handle. This will create 1-3mm dice.

CARE AND CLEANING INSTRUCTIONS:
e Do NOT use abrasive cleaners or sharp utensils to clean this product.
e  Store the item in a cool, dry place.
e  Wipe with a clean dry cloth.



DISPOSAL

Coopers of Stortford use recyclable or recycled packaging

where possible.

Please dispose of all packaging, paper, cartons in accordance
with your local authority recycling regulations.
At the end of the product’s lifespan please check with your

local council authorised household waste recycling centre for

disposal.

Plastics, polybags — this is made from the following

recyclable plastic.

Donnez ou

recyclez vos
produits

ot TeRm

Code & N\ N\ N\ N\, VA" /A" /A
smbol | €1 2y | &y | D &5 25 ad

PETE HDPE PVC LDPE PP PS OTHER
Type of Polyethylene High-Density Polyvinyl Low Density Polypropylene Polystyrene ABS
Plastic Terephthalate Polyethylene Chloride Polyethylene

At the end of the product’s lifespan please check with your local council authorised household waste recycling centre for

disposal.




GERMAN INSTRUCTIONS

GEBRAUCHSANWEISUNG:

o . . Thickness. Chart

Schritt fur Schritt Anleitung & Fotos

DICKEN-EINSTELLUNG: 0 |<imm
Drehen Sie den Knopfim oder 1 | tmm
gegen denUhrzeigersinn um die 2 | 2mm
Klinge ein- oder auszufahren. / 3 | 3mm
Mit zwei Knépfen kdnnen Sie die r 4 | 4mm
Klinge ein- oder ausfahren, um | thickness | 2| S™m
Lebensmittel in verschiedene ADISTER | = | 6rmm

Formen zu schneiden.

Der Dickeneinsteller reicht von 0 bis 6 Millimetern und macht dicke/diinne Scheiben, Julienne, Streichhélzer und Wiirfelschnitte.

EINRICHTEN IHRER SAFE SLICE MANDOLINE:
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Bevor Sie Ihre Safe Slice Mandoline verwenden, stellen Sie sicher, dass der Hauptstander vollstandig herausgezogen ist. Er rastet
ein, wenn er richtig herausgezogen wird. Stellen Sie Ihre Mandoline immer auf eine stabile, ebene Oberflache. Die rutschfesten
SaugfiiRe sind auf einer ebenen Kiichenoberflache am stabilsten.

HINWEIS VOR DER VERWENDUNG IHRER MANDOLINE:

Bei einigen groReren Zutaten wie StiBkartoffeln miissen Sie sie moglicherweise halbieren, bevor Sie sie in den Zutatenschacht
legen.

1. Setzen Sie die Zutatenrutsche ein, indem Sie zuerst die drei kleinen weiRen Balken nach oben driicken, die die Lasche darstellen,
die die Rutschenfreigabe anhebt (Foto A).



2. Wenn die Rutschenfreigabe angehoben ist, kdnnen Sie die Zutatenrutsche mit dem abgerundeten Ende einsetzen, das der
Rutschenfreigabe am ndchsten ist. Setzen Sie die Zutatenrutsche immer ein, indem Sie zuerst das untere flache Ende am nachsten
an der Klinge ausrichten (Foto B).

3.Legen Sie den Zutatenbehalter unter lhre Mandoline , damit die Lippe sicher auf der unteren Stange des Hauptstanders sitzt
(Foto C).

4.lhr Mandolinengriff befindet sich moglicherweise in der verriegelten Position. Um den Griff vor der Verwendung zu entriegeln,
drehen Sie den Griff einfach im Uhrzeigersinn und er 16st sich. Der Griff 16st sich schnell (Foto D).

IN SCHEIBEN SCHNEIDEND

1.Stellen Sie Ihren Dickeneinsteller auf Ihre bevorzugte ScheibengrofRe ein. Hohere Zahlen entsprechen dickeren Scheiben.
2.Lege die von dir gewdhlte Zutat in die Zutatenrutsche und benutze den Zutatenschieber, um deine Zutat gegen die Klinge zu
driicken. Driicken Sie den Griff zum Schneiden nach unten und lassen Sie ihn dann los (Foto A).

3.Verwende weiterhin den Zutatenschieber, um deine Zutat gegen die Klinge zu driicken, wahrend du den Griff zum Schneiden
driickst und losladsst. Wiederholen Sie den Vorgang, bis Ihre Zutaten nach lhren Wiinschen geschnitten sind (Foto B).

B

STREIFEN UND JULIENNE SCHNEIDEN

1.Bei dicken Streifen drehen Sie den oberen Knopf Giber dem Dickenversteller im Uhrzeigersinn, um die Klingen zu verlangern.
Stellen Sie dann den Dickeneinsteller auf 5-6 mm ein. Legen Sie Ihre Zutaten in die Rutsche und driicken Sie lhre Zutaten mit dem
Zutatenschieber gegen die Klinge, wahrend Sie den Griff nach unten driicken und loslassen.

2.Drehen Sie zum Schneiden von Julienne den zweiten Knopf im Uhrzeigersinn, um die Klinge auszufahren, und stellen Sie die
Dickeneinstellung auf 1 - 3 mm ein. Legen Sie Ihre Zutaten in die Rutsche und driicken Sie Ihre Zutaten mit dem Zutatenschieber
gegen die Klinge, wahrend Sie den Griff nach unten dricken und loslassen.

WURFELND

1. Verwenden Sie zuerst die Mandoline, um Scheiben zu erstellen. Fir groBe Wiirfel schneiden Sie 5-6 mm Scheiben, fir kleine
Wiirfel schneiden Sie 1-3 mm Scheiben.

2. Legen Sie die Scheiben in die Rutsche.

3. Drehen Sie bei groRen Wiirfeln den oberen Knopf gegen den Uhrzeigersinn, um die Klingen auszufahren, und stellen Sie den
Dickeneinsteller auf 5-6 mm ein. Verwenden Sie den Zutatenschieber, um lhre Zutaten gegen die Klinge zu driicken, wahrend Sie
den Griff nach unten dricken und loslassen Dadurch entstehen 5-6 mm groRe Wiirfel.

4.Fir kleine Wiirfel drehen Sie beide Kndpfe gegen den Uhrzeigersinn, fahren Sie die Klingen aus und stellen Sie den
Dickeneinsteller auf 1 - 3 mm ein. Verwenden Sie den Zutatenschieber, um Ihre Zutaten gegen die Klinge zu driicken, wahrend Sie
den Griff nach unten driicken und loslassen. Dadurch entstehen 1-3 mm grofRe Wiirfel.

PFLEGE- UND REINIGUNGSHINWEISE:
e Verwenden Sie KEINE Scheuermittel oder scharfen Utensilien, um dieses Produkt zu reinigen.
e Lagern Sie den Artikel an einem kihlen, trockenen Ort.
e  Mit einem sauberen, trockenen Tuch abwischen.



BESEITIGUNG
e  Coopers of Stortford verwendet nach Méglichkeit recycelbare oder @

recycelte Verpackungen. %
e  Bitte entsorgen Sie alle Verpackungen, Papier und Kartons gemaf den

Recyclingvorschriften Ihrer 6rtlichen Behorde.

e Am Ende der Lebensdauer des Produkts wenden Sie sich bitte and as
von lhrer Gemeinde zugelassene Recyclingzentrum fir Hausmill zur
Entsorgung.

e Kunststoffe, Polybeutel — diese werden aus folgendem recycelbaren
Kunststoff hergestellt.

Donnez ou

recyclez vos
produits

Code & A" AY 7\, N A"
S N AN AR AR AR YR A

PETE HDPE pVC LDPE PP PS OTHER

Art des Polyethylenterephthalat | Polyethylen | Polyvinylchlorid | Polyethylen | Polypropylen | Styropor | BAUCHMUSKELN
Kunststoffs hoher niedriger
Dichte Dichte

e Am Ende der Lebensdauer des Produkts wenden Sie sich bitte and as von Ihrer Gemeinde zugelassene Recyclingzentrum
far Hausmiill zur Entsorgung.



FRENCH INSTRUCTIONS

MODE D'EMPLOI:

. , , Thickness. Chart
Instructions et photos étape par étape
REGLAGE DE L'EPAISSEUR: 0 |<tmm
1 1mm
Tournez le bouton dans le sens des 2 | 2mm
aiguilles d'une montre ou dans |e/ 3 | 3mm
sens inverse pour déployer ou
, r 4 4mm
rétracter la lame. Deux boutons
permettent de rétracter et d'allonger | thckness | 2| 5™
ADJUSTER
la lame pour découper les aliments 6 | 6mm

en différentes forms.

L' ajusteur d'épaisseur varie de 0 a 6 millimétres et permet d'obtenir des tranches épaisses/fines, des coupures en julienne, en
allumettes et en dés.

CONFIGURATION DE VOTRE MANDOLINE SAFE SLICE:
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Avant d'utiliser votre mandoline Safe Slice, assurez-vous que le support principal est completement retiré. Il s'enclenchera lorsqu'il
sera retiré correctement. Placez toujours votre mandoline sur une surface stable et plane. Les ventouses antidérapantes seront
plus stables sur une surface plane de la cuisine.

REMARQUE AVANT D'UTILISER VOTRE MANDOLINE:

Certains ingrédients plus gros comme les patates douces peuvent nécessiter que vous les coupiez en deux avant de les placer dans
la goulotte a ingrédients.

1. Insérez la goulotte d'ingrédients en appuyant d'abord vers le haut sur les trois petites barres blanches qui représentent la
languette qui souléve la goulotte de libération (photo A).



2.Avec le déclencheur de goulotte levé, vous pouvez insérer le goulotte d'ingrédients avec I'extrémité arrondie la plus proche du d
éclencheur de goulotte. Insérez toujours la goulotte d'ingrédients en alignant d'abord I'extrémité plate inférieure la plus proche de
la lame (photo B).

3.Placez le récipient d'ingrédients sous votre mandoline afin que la lévre s'adapte solidement & la barre inférieure du support
principal (photo C).

4.Le manche de votre mandoline est peut-étre en position verrouillée. Pour déverrouiller la poignée avant utilisation, tournez
simplement la poignée dans le sens des aiguilles d'une montre et elle se libérera. La poignée se libérera rapidement (photo D).

TRANCHER

1. Réglez votre ajusteur d'épaisseur pour la taille de tranche que vous préférez. Des nombres plus élevés correspondent a une
tranche plus épaisse.

2. Placez l'ingrédient de votre choix dans la goulotte d'ingrédients et utilisez le poussoir d'ingrédients pour pousser votre
ingrédient contre la lame. Appuyez sur la poignée pour trancher puis relacher (photo A).

3.Continuez a utiliser le poussoir d'ingrédients pour pousser votre ingrédient contre la lame pendant que vous appuyez et reldchez
la poignée pour trancher. Répétez jusqu'a ce que vos ingrédients soient tranchés a votre go(t (photo B).

LAMELLES ET JULIENNE A TRANCHER

1.Pour les bandes épaisses, tournez le bouton supérieur au-dessus du dispositif de réglage de I'épaisseur dans le sens des aiguilles
d'une montre pour étendre les lames. Réglez ensuite le réglage de I'épaisseur entre 5 et 6 mm. Placez vos ingrédients dans la
goulotte et utilisez le poussoir d'ingrédients pour pousser votre ingrédient contre la lame pendant que vous appuyez et relachez la
poignée.

2.Pour trancher en julienne, tournez le deuxieme bouton dans le sens des aiguilles d'une montre pour étendre sa lame et réglez le
réglage de |'épaisseur sur 1 a 3 mm. Placez vos ingrédients dans la goulotte et utilisez le poussoir d'ingrédients pour pousser votre
ingrédient contre la lame pendant que vous appuyez et relachez la poignée.

DES

1. Utilisez d'abord la mandoline pour créer des tranches. Pour les gros dés, coupez des tranches de 5 & 6 mm, pour les petits dés,
coupez des tranches de 1 a 3 mm.

2. Placez les tranches dans la goulotte.

3. Pour les gros dés, tournez le bouton supérieur dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour étendre les lames et réglez le
réglage de |'épaisseur sur 5-6 mm. Utilisez le poussoir d'ingrédients pour pousser vos ingrédients contre la lame pendant que vous
appuyez et relachez la poignée, cela créera des dés de 5 a¢ 6 mm.

4.Pour les petits dés, tournez les deux boutons dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, étendez les lames et réglez le
réglage de |'épaisseur sur 1 a 3 mm. Utilisez le poussoir d'ingrédients pour pousser vos ingrédients contre la lame pendant que
vous appuyez et relachez la poignée. Cela créera des désde 1 & 3 mm.

INSTRUCTIONS D'ENTRETIEN ET DE NETTOYAGE:
e N'utilisez PAS de nettoyants abrasifs ou d'ustensiles tranchants pour nettoyer ce produit.
e Conservez l'article dans un endroit frais et sec.
e Essuyer avec un chiffon propre et sec.



DISPOSITION

e Coopers of Stortford utilise des emballages recyclables ou
recyclés dans la mesure du possible.

e Veuillez jeter tous les emballages, papiers, cartons
conformément aux réglementations de recyclage de votre
autorité locale.

e Alafindela durée de vie du produit, veuillez vérifier aupres
de votre centre de recyclage des déchets ménagers agréé par
votre mairie pour I'élimination.

e Plastiques, sacs en polyéthylene —ils sont fabriqués a partir Donnez ou
. . recyclez vos
du plastique recyclable suivant. produits

Code et A" AY A" 7\ A% 7\ /A°
symbole CIA Lz‘) Laq) &I'A Lso) qu) UQ)

PETE HDPE PVC LDPE PP PS OTHER
Type de Polyéthylene Polyéthylene | Polychlorure Polyéthylene Polypropyléne Polystyréne ABS
plastique téréphtalate haute densité de vinyle basse densité

e Alafin de la durée de vie du produit, veuillez vérifier auprés de votre centre de recyclage des déchets ménagers agréé par
votre mairie pour I'élimination.




NAVOD K POUZITI:

Pokyny krok za krokem a fotografie

NASTAVENI TLOUSTKY:

Otacenim tlacitka ve sméru nebo
nﬁi/

Pomoci dvou knoflikd mlzete cepel

proti sméru hodinovych rucicek

vysunete nebo zasunete.

zasouvat a vysouvat a krajet tak

potraviny do rdznych tvar(.

Nastavovac tloustky se pohybuje od 0 do 6 milimetr a provadi silné/tenké platky, julienne, zapalky a kostky.

NASTAVENi MANDOLINY SAFE SLICE:

CZECH INSTRUCTIONS

Thickness. Chant

§

| THICKMESS
ADJUSTER

-

o 0 B2 W N

<imm
1mm
2mm
3mm
4mm
5mm

B6mm

(lf
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Pfed pouzitim mandoliny Safe Slice se ujistéte, Ze je hlavni stojan zcela vytazen. Pfi spravném vytazeni zaklapne na misto.
Mandolinu vidy umistéte na stabilni, rovny povrch. Protiskluzové prisavky budou nejstabilnéjsi na rovném kuchyrnském povrchu.

POZNAMKA PRED POUZITIM MANDOLINY:
Né&které vétSi piisady, jako jsou sladké brambory, mohou vyZadovat, abyste je pred vlioZzenim do skluzu na ingredience rozkrojeli

na polovinu.

1. Vlozte skluz na piisady tak, Ze nejprve zatlacite nahoru na tfi malé bilé pruhy, které predstavuji jazycek, ktery zvedd uvolnéni

skluzu (foto A).

2.KdyZ je uvoln&ni skluzu zvednuté, mizete vlozit skluz pii sad zaoblenym koncem nejbliZe k uvolnéni skluzu. VZdy vloZte skluz

na prisady tak, Ze nejprve zarovnate spodni plochy konec nejbliZe k ¢epeli (foto B).




3. PoloZte nadobu na prisady pod mandolinu tak, aby rty bezpecné priléhaly ke spodni liSt& hlavniho stojanu (foto C).
4. Rukojet’ mandoliny miZe byt v uzaméené poloze. Chcete-li rukojet’ pred pouziti m odemknout, jednodu$ e otocte rukojeti ve
sméru hodinovych rucicek a uvolni se. Rukojet se rychle uvolni (foto D).

KRAJENI

2. Umistéte vybranou ingredienci do skluzu na pfisady a pomoci posunovace pfisad zatlacte pfisadu proti ¢epeli. Zatlaéenim na
rukojet nakrajejte a poté uvolnéte (foto A).

3.Pokradujte v pouzivani posunovace pfisad k zatladeni pfisady proti ¢epeli, zatimco stisknete a uvolnite rukojet pro krajeni.
Opakujte, dokud nebudou vase ingredience nakrajeny podle vasich predstav (foto B).

B

PROUZKY A KRAJENI JULIENNE

1.U silnych prouzkd otoéte hornim knoflikem nad sefizovaéem tloustky ve sméru hodinovych rucic¢ek, abyste vysunuli noze. Poté
nastavte sefizovac tloustky na 5-6 mm. VloZte ingredience do Zlabu a pomoci posunovace pfisad zatlacte pfisadu proti ¢epeli,
zatimco stladite a uvolnite rukojet.

2.Pro krajeni Julienne otocte druhym knoflikem ve sméru hodinovych rucicek, abyste vysunuli jeho ¢epel a nastavili nastaveni
tloustky na 1 - 3 mm. Vlozte ingredience do Zlabu a pomoci posunovace pfisad zatlacte pfisadu proti ¢epeli, zatimco zatladite a
uvolnite rukojet.

KOSTKOVANI

1. Nejprve pomoci mandoliny vytvorte fezy. Pro velké kostky nakrajejte platky 5-6 mm, pro malé kostky nakrajejte platky 1-3 mm.
2. Vlozte platky do skluzu.

3. U velkych kostek otoéte hornim knoflikem proti sméru hodinovych ruéi¢ek, abyste vysunuli Cepele, a nastavte sefizovac tlouSt
ky na 5-6 mm. Pomoci posunovace ingredienci zatlacte ingredience proti ¢epeli, zatimco stlacite a uvolnite rukojet Tim se vytvori
kostky o primé&ru 5-6 mm.

4.U malych kostek otoéte obéma knofliky proti sméru hodinovych ruéi¢ek, vysurite ¢epele a nastavte sefizovac tloustkyna 1 -3
mm. Pomoci posunovace pfisad zatlaéte ingredience proti ¢epeli, zatimco stlacite a uvolnite rukojet. Vznikne tak kostka o priméru
1-3 mm.

POKYNY PRO PECI A CISTENI:
e K ¢isténi tohoto produktu NEPOUZIVEITE abrazivni Cistici prostiedky ani ostré nacini.
e  Skladujte predmét na chladném a suchém misté.

e  Otrete Cistym suchym hadrikem. %" @

LIKVIDACE
e Bednafi, ktefi se zabyvaji Stortfordem, pouZivaji recyklovatelné nebo
recyklované obaly, kde je to mozné. 2

e  Zlikvidujte prosim vSechny obaly, papir, kartony v souladu s predpisy o
recyklaci mistnich ufadd.

e Na konci Zivotnosti produktu se prosim obratte na mistni autorizované ~
stfedisko pro recyklaci domovniho odpadu. @ Donnez ou

e  Plasty, polyetylénové sacky — jsou vyrobeny z nasledujicich S
recyklovatelnych plastd.

recyclez vos
produits




Kéd a 7\ VAY N\ N, Va% /A" 1\
&y 2y By &y By By &
PETE HDPE PVC LDPE PP PS OTHER
Druh Polyethylentereftaldtového | Polyetylens | Polyvinylchlorid | Polyetylens | Polypropylen Polystyren ABS
plastu vysokou nizkou
hustotou hustotou

Na konci Zivotnosti produktu se prosim obratte na mistni autorizované stfedisko pro recyklaci domovniho odpadu.



INSTRUKCIE NA POUZiVANIE:
Pokyny a fotografie krok za krokom

NASTAVENIE HRUBKY:

Otacanim tlacidla v smere alebo
proti smeru hodinovych ruciciek
vysuniete alebo zasuniete n6z.

Cepel zasuvat a vysuvat a krajat tak

potraviny do roznych tvarov.

Nastavovac hribky sa pohybuje od 0 do 6 milimetrov a robi hrubé/tenké platky, julienne, zapalky a kocky.

NASTAVENIE MANDOLINY SAFE SLICE:

SLOVAK INSTRUCTIONS

Thickness. Chant

—

Pomocou dvoch gombikov mézZete

§

| THICKMESS
ADJUSTER

-

o 0 B2 W N

<imm
1mm
2mm
3mm
4mm
5mm

B6mm
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Pred pouzitim mandoliny Safe Slice sa uistite, Ze je hlavny stojan Uplne vytiahnuty. LT pri sprdvnom vytiahnuti zacvakne na miesto.
Mandolinu vidy poloZte na stabilny, rovny povrch. ProtiSmykové sacie nozicky budu najstabilnejsie na rovnom kuchynskom

povrchu.

POZNAMKA: PRED POUZITiIM MANDOLINY:
Niektoré vacSie prisady, ako su sladké zemiaky, méZu vyZadovat, aby ste ich pred vloZenim do ZI'abu na prisady nakrdjali na

polovicu.

1.VloZte Zl'ab ingrediencii tak, Ze najprv zatlacite nahor na tri malé biele pruhy, ktoré predstavuju jazycek, ktory zdvihne uvol

nenie zl'abu (foto A).




2.Po zdvihnuti uvol'nenia sklzu méZete vlozZit' sklz so zaoblenym koncom najblizSie k uvol'neniu sklzu. VZdy vlioZte Zl'ab na prisady
tak, Ze najprv zarovndate spodny plochy koniec najbliZSie k ¢epeli (foto B).

3. Nadobu na ingrediencie poloZte pod mandolinu tak, aby pera bezpec¢ne sedela na spodnej liSte hlavného stojana (foto C).
4.VaSa mandolinova rukovat mézZe byt v uzamknutej polohe. Ak chcete rukovat’ pred pouziti m odomknut, jednoducho ju otocte v
smere hodinovych ruciciek a rukovat sa uvol'ni. Rukovat sa rychlo uvol'ni (foto D).

KRAJANIE

1. Nastavte nastavovac hrubky pre preferovanu velkost rezu. Vyssie Cisla zodpovedaju hrubsiemu platku.

2.VloZte vybranu ingredienciu do Zfabu na ingrediencie a pomocou posuvaca ingrediencii tlacte ingredienciu proti cepeli.
Zatlacenim na rukovat nakréjajte a potom uvolnite (foto A).

3.Pokracujte v pouzivani postvaca ingrediencii, aby ste pritlacili ingredienciu proti ¢epeli, zatial ¢o stlacite a uvolnite rukovit na
rezanie. Opakujte, kym sa ingrediencie nenakrajaju na platky podla vasich predstav (foto B).

B

PRUZKY A KRAJANIE JULIENNE

1.V pripade hrubych pasikov otocte horny gombik nad nastavovac hriibky v smere hodinovych rugiciek, aby ste predfZili ¢epele.
Potom nastavte hrubku na 5-6 mm. VloZzte ingrediencie do Zlabu a pomocou posuvaca ingrediencii tlate ingredienciu proti cepeli,
zatial ¢o zatlaéite nadol a uvolnite rukovat.

2.Pri krajani Julienne oto¢te druhy gombik v smere hodinovych ru¢iciek, aby ste predizili jeho ¢epel a nastavte hribku na 1 - 3 mm.
VloZte ingrediencie do Zlabu a pomocou posuvaca ingrediencii tlacte ingredienciu proti Cepeli, zatial o zatlacite nadol a uvolnite
rukovat.

KOCKY

1. Najskor pouZite mandolinu na vytvorenie platkov. Pre velké kocky rezané 5-6 mm platky, pre malé kocky rezané 1-3mm platky.
2. Platky vloZte do Zlabu.

3. Pri velkych kockéch otoéte horny gombik proti smeru hodinovych ruéiciek, aby ste predizili ¢epele, a nastavte hribku na 5-6
mm. Pomocou postvaca ingrediencii tlacte ingrediencie proti ¢epeli, zatial ¢o stlacite a uvolnite rukovat Tym sa vytvoria kocky 5-6
mm.

4.Pri malych kockach oto¢te oboma gombikmi proti smeru hodinovych ruciciek, vysurte ¢epele a nastavte hribku na 1 -3 mm.
Pomocou posuvaca ingrediencii tlacte ingrediencie proti ¢epeli, zatial ¢o zatladite nadol a uvolnite rukovat. Tym sa vytvoria kocky
1-3 mm.

POKYNY NA STAROSTLIVOST A CISTENIE:
e Na ¢istenie tohto produktu NEPOUZIVAITE abrazivne &istiace prostriedky ani ostré naradie.
e  Skladujte predmet na chladnom a suchom mieste.
e Utrite Cistou suchou handric¢kou.



LIKVIDACIA @

Coopers of Stortford pouZzivaju tam, kde je to mozné, recyklovatelné %
alebo recyklované obaly.

Vsetky obaly, papier a kartony zlikvidujte v sulade s predpismi o
recyklacii miestneho organu.

Na konci Zivotnosti vyrobku sa obratte na miestne Uradné
autorizované stredisko na recyklaciu domového odpadu.

Plasty, polybagy — st vyrobené z nasledovného recyklovatelného
plastu.

Donnez ou
recyclez vos

produits

ofcniTeRm

Kéd a TAS TAY rAS /Y, A /A" /A
symbol A 2) A &y | ) & | D
PETE HDPE PVC LDPE PP PS OTHER
Typ Polyetyléntereftalatového | Polyetyléns | Polyvinylchlorid | Polyetyléns | Polypropylén Polystyrén ABS
plastu vysokou nizkou
hustotou hustotou

Na konci Zivotnosti vyrobku sa obratte na miestne Gradné autorizované stredisko na recyklaciu domového odpadu.
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